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RESUMO

Na regido Amazonica, a agricultura familiar € mais caracteristica que em outras regides,
predominando o extrativismo dos recursos naturais e boa parte da producéo de alimentos. Este
trabalho tem como objetivo analisar a produgdo da manigobeira e sua relacdo social, cultural e
econbmica com os agricultores familiares da Associacdo de Moradores e Produtores de
Traquateua — AMPTEUA, descrever a cadeia produtiva da manicobeira de agricultores
familiares da Comunidade Santa Maria do Ubintuba no municipio de Santo Antonio do Taua,
além de realizar um diagnostico das Comunidades voltada aos postos de producéo da manigoba,
ao beneficiamento e o processamento para a maniva pré-cozida. Os metodos utilizados nesta
pesquisa foram, o uso de questionérios, construgdo de mapas de localizacédo, coleta de folhas
da Manicobeira e avaliacdo de matéria seca em laboratério através de grafico. Os resultados
demonstram que ainda existe desinformacéo quanto a cultura pesquisada e de seu potencial
econbémico, mesmo esta sendo uma alternativa vidvel para os agricultores, ou seja, existe
mercado para a comercializacdo deste produto, o que ndo ha no Municipio é uma producéo
adequada para o suprimento desse comeércio, essa problematica também, fragiliza a
agroindustria que beneficia o produto. Assim, como produto desta pesquisa, foi construido uma
Cartilha que sera aplicada junto aos agricultores, mostrando-os as vantagens de se cultivar a
manicobeira, além de um layout adequado para um bom funcionamento da agroindustria, como
acOes estratégicas para melhoria da producdo de maniva pré-cozida na comunidade, haja visto
que por muito tempo esta é conhecida pela sua alta producdo de manigoba. Assim sendo,
percebe-se que o mercado da maniva pré-cozida, seja ela com folhas de mandioca ou
manicobeira, € grande e compensa ao agricultor esse tipo de producdo e mesmo a passos lentos,
as agroindustrias de producdo de maniva pré-cozida vao se adaptando juntamente com 0s
orgdos fiscalizadores e construindo uma dindmica desta de forma adequada para as posteriores
agroindustrias que surgirem.

PALAVRAS-CHAVE: Maniva pré-cozida, Manigobeira, Agroindustria, conhecimento,
qualidade.



ABSTRACT

In the Amazon region, family farming is more characteristic than in other regions,
predominating the extraction of natural resources and much of food production. This paper aims
to analyze the production of manigobeira and its social, cultural and economic relationship with
family farmers of the Association of Residents and Producers of Traquateua - AMPTEUA, to
describe the production chain of the manicobeira family farmers of Santa Maria do Ubintuba
Community in the municipality. Santo Anténio do Taud, in addition to conducting a
Community diagnosis for manigoba production stations, processing and processing for the pre-
cooked manioc. The methods used in this research were the use of questionnaires, construction
of location maps, collection of leaves of Manigobeira and evaluation of dry matter in the
laboratory through graph. The results show that there is still misinformation regarding the
researched crop and its economic potential, even though it is a viable alternative for farmers,
that is, there is a market for the commercialization of this product. supplying this trade, this
problem also weakens the agro-industry that benefits the product. Thus, as a product of this
research, a Primer was built that will be applied to farmers, showing them the advantages of
cultivating manicobeira, as well as an appropriate layout for the proper functioning of the
agribusiness, as strategic actions to improve the production of maniva. precooked in the
community, since it has long been known for its high production of manicoba. Thus, it is clear
that the pre-cooked manioc market, whether with cassava or manioc leaves, is large and
compensates the producer for this type of production and even at a slow pace, the pre-cooked
manioc agro-industries will adapting together with the supervisory bodies and building a
dynamic of this in an appropriate way for the later agribusinesses that arise.

KEYWORDS: Pre-cooked manioc, Manicobeira, Agribusiness, knowledge, quality.
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1. INTRODUCAO

Na regido Amazonica, a agricultura familiar € mais caracteristica que em outras regides,
predominando o extrativismo dos recursos naturais e boa parte da producdo de alimentos. Os
agricultores familiares produzem culturas temporérias e permanentes, além da exploracdo
extrativa, ocasionando mudanca da base produtiva em suas propriedades com a integracao ao
mercado em areas de fronteira e em areas antigas de colonizacdo, (Galvéo et al., 2005).

Porém, a nocdo de sustentabilidade ou desenvolvimento agricola sustentavel, para
Altieri (1992), deve levar em consideracdo os niveis de pobreza rural e a degradacdo do meio
ambiente. A verdadeira sustentabilidade sera obtida quando os pequenos produtores
incrementarem seu acesso a terra, aos recursos e a uma tecnologia apropriada para maneja-los
adequadamente e se organizarem para assegurar o controle dos recursos e 0 acesso aos
mercados.

Para Lobdo e Staduto (2018), o desenvolvimento rural incorpora e pressupde
transformacdes nas condicdes de vida da populacdo, a conservacao dos recursos naturais, as
relacBes de trabalho e o acesso aos meios de producao, especialmente a terra; a qualidade dos
produtos produzidos, os niveis de renda agricola e ndo agricola dos produtores rurais, entre
outros”.

As agroinddstrias rurais, fazem parte desse desenvolvimento da agricultura familiar,
porque estende a cadeia produtiva de culturas, e melhora a qualidade de vida, e autores como
Neumann et al. (2017) explicam que esses empreendimentos representam uma solucdo para
agregar valor a producdo do campo e viabilizar a comercializacdo dos produtos gerados e dos
excedentes, além de gerar empregos no campo.

Porém um fator importante para uma industria alimenticia, mesmo que pequena, € a
qualidade do produto que deve ser mantida desde a sua producao até a mesa do consumidor.
Ao observar o caso da cadeia da mandioca na regido do nordeste paraense, verifica-se um
namero significativo de agroindistrias familiares que processam diferentes produtos, como a
farinha de mandioca, o produto mais tradicional e o mais atual, maniva pré-cozida, porém essas
agroindustrias familiares, geralmente, ndo apresentam condi¢Ges higiénico-sanitarias
satisfatorias, o que pode comprometer a qualidade do produto gerado e consequentemente a
satde do consumidor.

A mandioca (Manihot esculenta Crantz), usada predominantemente para fabricacédo de
farinhas e outros alimentos, € uma das espécies mais conhecidas da familia Euforbiaceae, com

uma importancia econdmica em todo o mundo, ja a manicobeira (Manihot cf. pseudoglaziovii
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Pax & K. Hoffm.), uma segunda espécie dessa familia, nativa do Brasil e da Colémbia, teve
uma exploracdo relativamente importante no passado para producdo de borracha,
principalmente durante a Segunda Guerra Mundial (Wisniewski; Melo, 1983). Hoje, em menor
escala, é usada como forragem para os rebanhos, principalmente na regido nordestina.

No estado do Par4, principalmente com a expansdo do mercado de maniva cozida para
fabricacdo de manicoba, uma iguaria da culinaria paraense, algumas comunidades rurais do
municipio de Santo Antdnio do Taua vém se dedicando no cultivo da manigobeira para extracdo
de folhas para o consumo humano. Porém, ndo existem relatos do uso de manicobeira para
consumo humano (ALVES, 2018).

Um estudo de levantamento georreferenciado feito em 2017 nas comunidades
produtoras de manicobeira indicaram que existem 44 agricultores em 10 comunidades, com
uma area total de cultivo de 12,72 ha. Este estudo indicou que existem em operacao sete
agroindustrias situadas nas comunidades Remédio e Tracuateua da Ponta, com uma capacidade
total de processamento na ordem de 300 t de folha por ano (CARDOSO, 2017). Segundo esse
autor, a oferta de folha de manicobeira ainda é muito baixa, considerando uma produtividade
média de 10 t.ha-1.ano-1, so6 foi possivel atender 42,4% da capacidade de processamento, sendo
o restante atendido com folhas de mandioca.

Visando contribuir para o desenvolvimento de producgdes da agricultura familiar, este
trabalho tem como objetivo analisar a producdo da manigobeira e sua relacdo social, cultural e
econbmica com os agricultores familiares da Associacdo de Moradores e Produtores de
Traquateua — AMPTEUA, descrever a cadeia produtiva da manigobeira de agricultores
familiares da Comunidade Santa Maria do Ubintuba no municipio de Santo Ant6nio do Taua,
além de realizar um diagnostico das Comunidades voltada aos postos de producéo da manigoba,

ao beneficiamento e o processamento para a maniva pré-cozida.
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2. REVISAO BIBLIOGRAFICA
A EXPANSAO DA AGRICULTURA FAMILIAR

O debate académico sobre a agricultura familiar no Brasil se intensificou na ultima
década do século XX, a partir das obras de Veiga (1991), Abramovay (1992) e Lamarche
(1993), que demonstraram a importancia socioecondmica dessa forma de producéo e trabalho
no mundo, especialmente na Europa, nos EUA e também em nosso Pais (AQUINO et al, 2017).

A partir do Censo Agropecudrio 2006, realizado pelo IBGE, introduziu pela primeira
vez na historia do levantamento, variaveis algébricas permitindo identificar diretamente nas
estatisticas oficiais, os setores componentes das “duas agriculturas brasileiras” através da
aplicacdo dos critérios da Lei da Agricultura Familiar (Lei n. 11.326/2006). Além disso, 0
mesmo apresentou outros elementos, como 0 mapeamento de atividades importantes no meio
rural até entdo ndo recenseadas (a exemplo da agroindustria rural e da producdo organica),
rendas ndo agricolas, financiamentos rurais e aspectos demogréficos dos produtores de
diferentes categorias (SOARES, 2015).

Assim, devemos citar a Lei da Agricultura Familiar n® 11.326 de 24 de julho de 2006, a
qual enunciou (BRASIL, 2006):

Art. 3° [...] considera-se agricultor familiar e empreendedor familiar
rural aquele que pratica atividades no meio rural, atendendo,
simultaneamente, aos seguintes requisitos:

| - ndo detenha, a qualquer titulo, area maior do que 4 (quatro)
modulos fiscais;

Il - utilize predominantemente mao-de-obra da propria familia nas
atividades econdmicas do seu estabelecimento ou empreendimento;

[l - dirija seu estabelecimento ou empreendimento com sua familia.

Neste primeiro momento foram considerados beneficiarios desta
legislacdo:

§ 2° Sao também beneficiarios desta Lei:

| - silvicultores que atendam simultaneamente a todos os requisitos de
que trata o caput deste artigo, cultivem florestas nativas ou exoticas e
gue promovam o manejo sustentavel daqueles ambientes;

Il - aqlicultores que atendam simultaneamente a todos os requisitos de
que trata o caput deste artigo e explorem reservatérios hidricos com
superficie total de até 2ha (dois hectares) ou ocupem até 500m3
(quinhentos metros cubicos) de agua, quando a exploracao se efetivar
em tanques-rede;

[11 - extrativistas que atendam simultaneamente aos requisitos previstos
nos incisos 11, 111 e 1V do caput deste artigo e exercam essa atividade
artesanalmente no meio rural, excluidos os garimpeiros e faiscadores;
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IV - pescadores que atendam simultaneamente aos requisitos previstos
nos incisos I, I1, 111 e IV do caput deste artigo e exercam a atividade
pesqueira artesanalmente.

Posteriormente, a Lei n® 12.512 de 14 de outubro de 2011 acrescentou novos critérios e
beneficiarios, conforme destacados:

Art. 3° [...] considera-se agricultor familiar e empreendedor familiar
rural aquele que pratica atividades no meio rural, atendendo,
simultaneamente, aos seguintes requisitos:

[...]

IV - tenha percentual minimo da renda familiar originada de atividades
econdmicas do seu estabelecimento ou empreendimento, na forma
definida pelo Poder Executivo;

§ 2° S&o também beneficiarios desta Lei:

[]
V - povos indigenas que atendam simultaneamente aos requisitos
previstos nos incisos I, 111 e 1V do caput do art. 3°;

VI - integrantes de comunidades remanescentes de quilombos rurais e
demais povos e comunidades tradicionais que atendam
simultaneamente aos incisos I, 111 e IV do caput do art.

Internacionalmente, os dados agregados do Censo Agropecudrio de 2006 também foram
utilizados em varias publicacfes, para respaldar a representatividade da agricultura familiar
nacional, que frequentemente era apresentada como um “ser Unico € homogéneo”. Em 2014,
por ocasido das comemoracdes do Ano Internacional da Agricultura Familiar, promovido pela
Organizacdo das Nac¢des Unidas para a Agricultura e Alimentacdo (FAO), o Brasil apareceu
seguidamente como um caso exemplar no contexto latino-americano, em que o Estado priorizou
e apoiou 0 segmento em permanente disputa com o agronegocio exportador (FAO, 2014b;
LOWDER, SKOET e RANEY, 2016).

Nas regiGes estratégicas para a exploracdo de produtos de exportagdo, coube a
exploracgdo familiar fun¢des consideradas secundarias, tais como: a producdo de alimentos para
0 mercado interno (principalmente para as populacGes das cidades) e servir como uma reserva
de forca de trabalho acessdria nos momentos em que as grandes exploracdes necessitassem
(MATTEI, 2014).

Bruno (2016) relata que o pequeno agricultor familiar proprietario de terra produzindo
para 0 mercado interno quase sempre esteve presente na pauta das prioridades econdmicas e
politicas das elites rurais agroindustriais no pais. Embora em nenhum momento tenha sido visto
como alguém em pé de igualdade com os grandes proprietarios de terra e empresarios
agroindustriais, apesar do discurso sinalizando o contrario. Segundo Silva (2011), a agricultura
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familiar brasileira contempla grande diversidade cultural, social e econdmica, variando do campesinato
a pequena producdo modernizada e consistindo em um meio de organizacdo das producbes agricola,
florestal, pesqueira, pastoril e aquicola, predominantemente dependente de mao de obra familiar.

Segundo Graziano da Silva (2015), o progresso técnico na agricultura estd ligado
consideravelmente ao aumento dos niveis de producéo e de produtividade. Porém, essa pode
ter a intervencdo de fatores naturais e fabricados. O autor ainda destaca que, na producédo
agricola, uma questdo de grande relevancia é a disponibilidade de condi¢bes naturais
favoraveis, pois a possibilidade dos recursos naturais se esgotarem permanece preocupando
produtores e consumidores. As dificuldades de acesso a mercados por parte da agricultura
familiar representam um dos maiores empecilhos, pois, por produzirem em pequena escala,
muitas vezes, parte dos produtos dos agricultores familiares é destinada ao autoconsumo das
familias e das propriedades, e 0 excedente é repassado para atravessadores, a exemplo dos
hortifrutigranjeiros. Nesse contexto, os mercados institucionais, as feiras-livres e agroindustrias
familiares se apresentam como alternativas recentes, em que a associagao entre a produgédo
agricola por meio de técnicas agroecoldgicas e os mercados esta contribuindo para diversificar
a agricultura familiar e a dinamizar a economia local e regional. Esses mercados possuem a
capacidade de promover a organizacdo coletiva por meio de associacdes e cooperativas de
agricultores familiares, como também instrumentaliza relagdes de confianga entre produtorese
consumidores (NUNES et al., 2018).

Como exemplo citado acima, a atividade agroindustrial ndo se constitui uma novidade
para os agricultores familiares, faz parte da sua prépria histéria e da sua cultura, essa atividade
emerge como uma pratica alicercada no seu conhecimento histérico, melhorando as suas
maneiras de fazer e de produzir, culminando com a agroindustrializacdo. A busca por alimentos
saudaveis e alicercados na heranca cultural, bem como o contato com a natureza e o meio rural
de uma sociedade cada vez mais urbana, da visibilidade aos produtos com atributos
diferenciados de qualidade, criando novas oportunidades de mercado, muitas das quais
acessiveis aos agricultores familiares (CONTERATO e DICKEL STRATE, 2019).

AGROINDUSTRIAS FAMILIARES
Em pequenas propriedades rurais, o processamento de produtos agropecuarios,
identifica aquele local como uma agroindustria familiar, a qual possui especificidades que se
adequam a ao beneficiamento/processamento de produtos de origem animal e/ou vegetal
oriundos da propriedade familiar. Neste tipo de agroindustria, a forca de trabalho é

prioritariamente familiar e a escala de producao dessa atividade tem sincronia entre a
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capacidade de producao da matéria-prima e a capacidade de processamento. Essa sincronia esta
diretamente relacionada com a capacidade e a disponibilidade da forca de trabalho familiar para
desempenhar essas atividades (TORREZAN, 2017).

A importancia da agroindustria para o produtor familiar é agregar valor aos produtos e
geracdo de renda para suas familias, podendo tornar-se, em muitos casos, a principal fonte de
renda da propriedade rural. Além disso, a agroindustria familiar cria oportunidades detrabalho
na comunidade, garantindo a melhoria das condi¢des de vida do meio rural e contribuindo para
o desenvolvimento econémico da regido (GUIMARAES e SILVEIRA, 2015). Esse produtor
enquadra-se como micro e pequeno empresario que oferece produtos ligados a cultura local e
com baixa sofisticacdo tecnoldgica (RUIZ et al., 2015).

Socialmente, a agroindustria familiar ajuda a fixar o homem no campo, especialmente
0s jovens, que, na falta de ocupacéo laboral no campo, acabam migrando para o0 meio urbano,
em busca de oportunidades de trabalho. Culturalmente, a agroindistria familiar valoriza as
tradicdes e os costumes, por meio da comercializacdo de produtos regionais, cujas receitas
tradicionais sdo repassadas de geracdo para geracdo, como a producdo de maniva pré-cozida no
Estado do Pard (TORREZAN, 2017).

A partir do momento em que as familias rurais entendem a agroindustria como uma
estratégia de reproducdo e de adaptacdo as mudancas socioecondmicas que ocorrem no meio
rural, para algumas delas o processamento de alimentos deixa de ser meramente para
autoconsumo para ser uma fonte de renda importante para a familia (SILIPRANDI, 2015).

Para Gazolla e Schneider (2015), as agroindustrias familiares de pequeno porte sdo
como espacos de producao material de mercadorias e de produtos que surgem da transformacéo
das matérias-primas dos agricultores e também enseja novas formas de producdo de
conhecimentos, invencdes e criatividade. S&o espagos de producéo de novidades que podem ser
analisadas por quatro conjuntos de praticas que acontecem nas experiéncias: (a) novidades
produtivas — sdo as que os agricultores utilizam-se de seus conhecimentos para desenvolver
novos processos e/ou produtos diferenciados e com qualidades especificas; (b) novidades
tecnologicas — sdo as invengles e readequacfes em utensilios, maquinas e equipamentos
agroindustriais que as familias realizam utilizando-se da sua criatividade; (c) novidades
mercadologicas — sd8o 0s novos canais de comercializacdo e mercados construidos pelas
agroindustrias para vender os seus alimentos e produtos. Destacam-se as cadeias curtas de

comercializacdo, vendas em festas e eventos, comeércio local e circuitos coletivos e em redes;
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(d) novidades organizacionais — € a criacdo de novas organizacfes sociais a partir das
agroindustrias e seus grupos de agricultores, associa¢fes e cooperativas.

Uma das novidades € a criacdo do Selo ARTE, o qual modifica a legislacdo de 1950 no
processo de fiscalizagdo de alimentos de origem animal para a criagdo da Lei n° 13.680 de
julho de 2019, esta permite a comercializacdo interestadual de produtos alimenticios produzidos
de forma artesanal, desde que submetidos a fiscalizacdo de 6rgédos de satde publica dos estados
e do Distrito Federal. A lei define ainda que tais produtos, além do selo do servigo de inspecéo
oficial, serdo identificados por selo Gnico com a indicacdo ARTE (CNA, 2019).

Seus beneficios sdo: identificacdo destes produtos como artesanal; reconhecimento e
permissdo de comercializacdo em todo territério nacional; garantia dos produtos ndo serem
prejudiciais a saude; impulsionamento da producdo e comercializacdo desses produtos;
oportunidade de agregacgéo de valor aos produtos, especialmente pelos pequenos produtores e
da agricultura familiar.

A diversificacdo das atividades produtivas € uma importante estratégia de reproducéo
da agricultura familiar, pois ndo somente amplia o leque de produtos comercializaveis, como
também asseguram a subsisténcia da familia. A diversificacdo da producdo pode ser vista,
portanto, como uma forma de resisténcia ao modelo capitalista que se inseriu no meio rural e
pode estar relacionada tanto ao desenvolvimento de atividades agropecuarias quanto nao
agropecuarias, como a agroindustrializacao (SILVA; MENDES, 2015).

As agroindustrias familiares, como a agroindustria de Santo Antdnio do Taua que
trabalha com a producdo familiar de manigobeira para producdo de maniva pré-cozida, sao
importantes no desenvolvimento das areas rurais e da consolidacdo da agricultura familiar.
Frente aos empecilhos encontrados pelos agricultores, as unidades de processamento de
pequeno porte representam uma alternativa de renda e trabalho, possibilitando assim, a inclusédo

socioecondmica destes trabalhadores no meio em que vivem (HAHN et al., 2017).

A MANICOBEIRA (Manihot cf. pseudoglaziovii Pax & K. Hoffm.)
Boténica
A manigobeira, conhecida também no Nordeste do Pais como Manicoba, € uma cultura
semi-perene, da familia das Euphorbiaceae, onde sua sinonimia vem da Manihot
carthaginensis, a qual apresenta caracteristicas diferenciadas de outras espécies da familia e
que permitem uma melhor identificacdo. S@o espécies tipicamente heliofilas, crescendo

somente na auséncia de sombreamento; se desenvolvem na maioria dos solos, tanto calcariose
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bem drenados, como também naqueles profundos e pedregosos (ANTONIO & ARAUJO,
2018).

Manihot carthaginensis pode variar entre arbustos altos, eretos ou estendido sobre o
solo, com &rvores entre 2 a 7m de altura, com partes vegetativas e florais altamente ramificados,
com presenca de latex branco, ramos verde-acastanhados, glabros. Folhas alternadas, com
extremidades em consisténcia de membrana. Face acima e abaixo sem pélos, possui a face
abaixo da folha de cor verde-clara e a face acima de cor verde escura. Talos com 9,4 a 13 cm
de comprimento, castanhos (ALLEM, 2001; NEVES et al., 2014; HURBATH et al., 2016).

Podem ser encontradas na Amazonia, na caatinga, no cerrado e na Mata Atlantica
(CORDEIRO et al., 2015), permanecendo no campo de 5 a 8 anos, dependendo do manejo.
Apesar das caracteristicas diferentes, comparac@es entre a manicobeira e as mandiocas comuns
usando testes de DNA identificaram que a manigobeira também é uma variedade de mandioca
(MOURA et al., 2013).

Manejo da cultura e caracteristicas bromatoldgicas

Para uma boa manutencdo da cultura, livre de competicdo com plantas invasoras, sao
efetuadas 3 capinas anuais aos 3, 6 e 9 meses do plantio, repetindo esta sequéncia nos demais
anos de cultivo. Através deste manejo, as folhas crescem com mais rapidez e cada vez em uma
guantidade maior. Suas raizes, sdo detentoras de alta quantidade de &gua e, devido a isso, ndo
ha condicbes para a retirada de farinha ou goma desta variedade (EMATER, 2010).

Pouco se sabe sobre esta cultura, trabalhos atuais ainda estdo sendo desenvolvidos,
sendo assim, autores que tratam sobre ela, descrevem que o periodo mais indicado para plantio
é nas épocas chuvosas, mas para Soares e Salviano (2000), os melhores resultados obtidos é
guando se realiza a semeadura com dois meses antes do periodo chuvoso, pois hd uma maior
adaptacédo das sementes as condi¢des locais, ocorrendo uma maior porcentagem de germinacao.
Ainda segundo estes autores, a manicoba pode obter uma produtividade de quatro a cinco
toneladas de massa por hectare (MS/ha), em dois cortes ao ano, com plantio realizado em covas
com espacamento de 1 a 2 m entre fileiras e de 0,5 a 1m entre plantas, com densidade de 10.000
plantas/ha. Ja em outro estudo, Moreira-Filho et al. (2008), relataram produtividade de até duas
toneladas de MS/ha com espacamento de 1,0 x 1,5m e densidade de plantio de 6.666 plantas/
ha. Recomenda-se, segundo Anténio e Araujo (2018), altura de corte de 45cm acima do solo,
pois facilita a rebrota.
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Em andlise feita por pesquisadores da EMBRAPA sobre o nivel do grau de cianeto
existentes em folhas de manigobeira, cruas e cozidas, demonstrou-se que a folha crua de
manicgobeira, possui nivel de cianeto maior quando esta se encontra cozida, foi encontrado 58,93
mg/HCN/kg na primeira acima citada e quando beneficiadas, esse nivel diminui drasticamente
para 1,28 mg/HCN/kg (ALVES et al., 2018). O que se pode notar também, é que a quantidade
de cianeto presente na maniva ap0s o cozimento se reduz bastante, podendo assim, diminuir-se
também o tempo de cozimento da maniva de manicobeira.

As folhas de manigobeira ap6s a moagem apresentaram teores de cianeto total abaixo
de 10 mg HCN/kg, que € o limite recomendado como seguro para farinhas de mesa pela
Organizacdo das Nacdes Unidas para Alimentacao e Agricultura (FAO) (Speijers, 1993; Codex
Alimentarus e também estéo de acordo com a IN n°. 01 da ADEPARA, para 0 consumo humano
que trata de no maximo 0,5 mg/kg, apds o cozimento.

Seu uso econémico atual ou potencial, possuem espécies consideradas forrageiras, com
alto grau de palatabilidade, teor de proteina razoavel e boa digestibilidade ao animal. Anélises
bromatoldgicas realizadas em estudos, de amostras de folhas e ramos tenros, normalmente
apresentam valores semelhantes (%MS), ou seja, Proteina Bruta (20,88), Extrato etéreo (8,30),
Extrativo nitrogenado (49,98), Cinzas (6,88) e Digestibilidade in vitro da matéria seca (62,3).
Com esta composi¢cdo, a manicobeira pode ser considerada como uma forrageira de boa
qualidade, quando comparada com outras forrageiras tropicais (Soares, 2015).

A manicoba ou manigobeira, no nordeste, € comumente utilizada como forragem verde
para alimentacdo de animais que pastejam livremente na caatinga, no entanto, o cuidado na
alimentacéo exclusiva dessa forragem aos animais em regime fechado, pode causar intoxicacao,
devido a presenca de &cido cianidrico, sendo assim a fenagdo ou ensilagem, sdo 0s meios mais
adequados para o fornecimento ao animal (ANTONIO & ARAUJO, 2018).

Beneficiamento das Folhas
As folhas de manicobeira, ha muitos anos, no Nordeste Brasileiro, tem alimentado
cabras leiteiras com um 6timo ganho de peso e altas producdes de leite, j& no estado do Para, a
manicobeira vem seguindo para um outro caminho, a alimentagdo humana, principalmente com
a expansdo do mercado de maniva cozida para fabricagdo de manigoba, uma iguaria da culinaria
paraense, algumas comunidades rurais do municipio de Santo Antbnio do Taua vem se

dedicando ao cultivo da manicobeira (Manihot cf. pseudoglaziovii Pax & K. Hoffm.) para
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extracdo de folhas. Porém, na literatura sobre a espécie, ndo existem relatos do uso de
manicobeira para consumo humano.

Uma das preocupacdes do uso da manicobeira para alimentacdo animal e de humanos é
a determinacgdo da concentracdo de glicosideos cianogénicos nas folhas. Amorim et al. (2005)
determinaram que as doses toxicas de Manihot glaziovii Muell. Arg. Para caprinos de 5,3 g/kg
a 12 g/kg foram semelhantes as doses toxicas para bovinos, que sdo também de 5 g/kg a 12 g/kg
de peso vivo (TOKARNIA et al., 1994; AMORIM et al., 2005).

No entanto, ndo existem relatos de niveis toxicos de mandioca e manigobeira para o
consumo humano na Amazonia. O conhecimento tradicional da fervura das folhas de mandioca
e manicobeira durante 7 dias tem sido, ao longo de geracdes, a pratica para a eliminacdo dos
glicosideos cianogénicos, tanto que a manigoba € um prato tradicional da culinéria paraense
(MOISES JR., 2019).

O produto pré-cozido surgiu em razdo da necessidade de reduzir a toxidade das folhas
cruas pela eliminacdo do cianeto, antes da venda ao consumidor, tornando seu consumo mais
pratico. A venda das folhas pré-cozidas foi uma das grandes responsaveis pela massificacdo do
consumo de manigoba fora de datas festivas (ALVES et al. 2019).

Assim, uma nova atividade econémica com a cultura da manicgobeira se desponta no
nordeste paraense como alternativa aos agricultores familiares, tornando-se oportuno conhecer
0s custos de producéo e os resultados financeiros obtidos em seu sistema de cultivo, o custo da
unidade produzida, o residuo gerado a cada safra e o retorno dos investimentos, considerando
as condicdes de mercado (GUIDUCCI et al., 2012).

E importante citar que esta variedade “manigobeira”, cujas folhas sio usadas para
preparo da manicoba, prato tipico da regido amazoénica, por comunidades do Municipio de
Santo Antonio do Taud, no Para, possui caule retorcido e folha com forma distinta do observado
na mandioca comum (MOURA et al., 2013).

Custo de producéo e viabilidade econémica
Um estudo realizado pela EMBRAPA (2010) apresentou indicadores de rentabilidade
de um hectare de manicgobeira para fornecimento de folhas visando o processamento de maniva
cozida para manicoba. A mao de obra para colheita de folhas é remunerada pela producao a um
valor de R$ 0,50 por kg colhido e sdo comercializadas ao preco médio de R$ 1,27/kg, o

equivalente a R$ 1.270,00 a tonelada. Este preco tende a aumentar durante as festividades
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juninas, Cirio de Nossa Senhora de Nazaré' no més de outubro e no més de dezembro quando
se comemora, natal e ano novo.

Considerando a produtividade média de folha na ordem de 14,85 T/ha™, equivale a uma
receita total de R$ 18.859,50. A relacdo beneficio/custo foi de 1,12 indicando que para cada
real investido obtém-se R$ 1,12 na comercializagdo de folha de manigobeira. No tocante ao
ponto de nivelamento ou equilibrio que se refere ao que deve ser produzido para cobrir 0s custos
de producdo, obteve-se 13.314,82 kg de folhas. A margem de seguranca é de -11,53, que indica
0 quanto o preco ou a produtividade podem cair sem que a margem liquida se torne negativa
(CARDOSO, 2015).

Dessa forma, a folha de manicobeira tem um bom valor agregado, onde os agricultores
conseguem, no primeiro ano de cultivo uma margem liquida anual de R$ 1.949,68 por ha, tendo
como base a produtividade média de folhas desta variedade obtida pelos agricultores familiares
das Comunidades de Traquateua da Ponta e Santa Maria do Ubintuba. Além, disso,
considerando que a manicobeira é uma planta semi-perene, a partir do segundo ano de cultivo,
o custo de producdo diminui em cerca de 10%, aumentando assim, o lucro do agricultor. E
importante ainda citar que, os agricultores se utilizam predominantemente de mao-de-obra
familiar e remuneram-se dentro do custo de producdo, sendo viavel, portanto, o cultivo e
beneficiamento desta variedade (PARENTE, 2013).

2. 4 HISTORICO DAS COMUNIDADES

O que se sabe quanto as Comunidades Tragquateua da Ponta e Santa Maria do Ubimtuba,
que foi relatado pelo entdo Professor e Escritor Tauaense Evandro Brioso (in memorian) no
livro “Historia de Santo Antonio do Taua” (1976), é que estas Comunidades foram constituidas
as margens dos Rios Taua, Taua-Jeju, Umbituba e Furo da Laura ou Guajara mirim, através dos
cabanos que residiam por essas terras a partir de 1901.

Segundo 0s mais antigos moradores, Traquateua da Ponta se denominou assim, pelo
fato de neste lugar haver muitas formigas tracua, palavra indigena que define uma espécie de
formiga, 0 mesmo que tacaua (Dicionario informal, 2016). A palavra teua, sufixo de origem
tupinamba, quer dizer muito, e principalmente em nosso Estado, h4 muitos vocabulos com a
terminacdo teua e por fim, da ponta é devido um braco de rio, que ha dentro da comunidade
onde os barcos dos cabanos encostavam para desembarcar. J4 a Comunidade Santa Maria do

Ubimtuba ficou assim denominada, devido a grande quantidade de uma palmeira da familia das

! Festa religiosa.
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Arecaceas (ex-Palméaceas), chamada Ubim. Trata-se de uma palmeira de pequeno porte, com
até 5 metros de altura. Seu fruto é pequeno, de forma globosa, com cerca de 6 mm. De
comprimento e 5 mm. De diametro, de cor negra, quando maduro e tuba, na linguagem tupi,
significa abundéncia ((Dicionario informal, 2016), além de Santa Maria, por estes cabanos
serem muito religiosos e devotos a Santa.

Em relagdo ao uso da terra, em 2016, houve o predominio do cultivo de lavouras
permanentes com a producéo de dendé, pimenta-do-reino, acai, banana, mamao, cdco-da-bahia,
maracuja, liméo e laranja, com o valor total da producdo na ordem de R$ 71,78 milhdes. As
culturas temporérias apresentaram valor de producédo de apenas R$ 3.014.000.00, destacando-
se a cultura da mandioca com 51,92% do valor total da producdo, seguido pela cultura de
melancia (27,87%), abacaxi (17,42%), feijdo-caupi (2,16%) e milho (0,63%), segundo o Ibge
(2016). Apesar de ndo constar dos dados estatisticos de producdo do IBGE, registra-se que neste
municipio muitas comunidades praticam a horticultura para fornecimento da producdo na

regido metropolitana de Belém.

3. METODOLOGIA
LOCAL DA PESQUISA
Esta pesquisa foi realizada nas comunidades de Traquateua da Ponta e Santa Maria do
Ubintuba, Municipio de Santo Antdnio do Taud, Para (Imagem 01), localizadas a 54 km da
Capital, Belém. A populacdo do municipio é estimada de 30.611 habitantes (Ibge, 2017), possui
uma area de 537,6 km? e esta localizado na mesorregido metropolitana de Belém, estado do
Para.
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Imagem 01. Mapa com as Comunidades Santa Maria do Ubintuba e Traquateua da
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Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019.

As estimativas da Secretaria Municipal de Agricultura, Abastecimento, Pecuaria e Pesca
(SEMAAPP), indicam a existéncia de aproximadamente, 900 unidades de estabelecimentos
agropecuérios (IBGE, 2006). Nos anos de 1980 a 2001, houve uma expansao consideravel de
areas de monocultivo de dendé, caracteristico de médias e grandes propriedades, portanto o

crescimento de unidades familiares foi relativamente discreto (PEREIRA, 2004).

DIAGNOSTICO DAS COMUNIDADES

O universo social da pesquisa foi formado por agricultores familiares que produzem a
cultura da manicobeira e fornecem as folhas para a producédo da maniva pré-cozida, bem como
0 universo de agricultores que recebem o material coletado e o beneficiam.

Foi realizado em um periodo de seis meses do ano de 2018.Nos meses de Fevereiro a
Marco foram aplicado um questionario (Anexo 01) com os agricultores que produzem a cultura
da manicobeira na comunidade Santa Maria do Ubintuba, onde estes residem. Estes, fornecem
as folhas de manicobeira para a producdo da maniva pré-cozida na agroindustria “Sabor do
Pard”, localizada em Traquateua da Ponta, outra Comunidade de estudo, as quais estdo

localizadas no Municipio de Santo Antonio do Taud, Pa.
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Nesta ultima comunidade, se encontra instalada a agroindustria “Sabor do Para”, onde
foi aplicado um diagndstico que avaliou sua estrutura, bem como o funcionamento e
beneficiamento do produto final.

Foram visitados ao todo, oito empreendimentos no periodo de fevereiro a marco do ano
de 2018, somadas a alguns registros fotograficos e pontos de GPS em cada residéncia. Para a
realizacdo dessa etapa foi elaborado, previamente, um roteiro constituido de perguntas abertas
e fechadas. O processo de escolha dos entrevistados ocorreu através de indicacdes, por meio da
técnica denominada snowball sampling, conhecida no Brasil como “bola de neve’.

Através dessa metodologia os primeiros participantes da pesquisa indicam novos
participantes que possuem o mesmo perfil pesquisado, ou seja, apds uma visita é solicitado que
0 agricultor indique outros agricultores que, por sua vez, também indicam outros. Logo, a
medida em que os participantes vao indicando outros, a amostra vai tomando forma até ser
suficiente para concluir a pesquisa.

Ja nos meses de Abril a Julho, ocorreram as coletas de folhas na Comunidade de Santa
Maria do Ubintuba, onde estas eram transportadas para o laboratorio de Solos do Instituto
Federal de Ciéncia e Tecnologia do Estado do Para, Campus Castanhal.

Para a avaliacdo das condic@es higiénico-sanitéarias da unidade processadora de maniva
pré-cozida, utilizou-se a ficha de verificacdo (check-list), adaptada para a realidade do
empreendimento estudado, levando —se em consideracdo a Resolucdo de Diretoria Colegiada
(RDC) n° 275 de 21 de outubro de 2002, do Ministério da Saude, que dispde sobre o
Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas
Praticas de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos
(BRASIL, 2002), sendo adotados os padrdes de conformidade de acordo com a RDC n° 216 de
15 de setembro de 2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servigos de Alimentacdo (BRASIL, 2004).

Na ficha de verificagdo constam 145 itens de verificacdo, agrupados por assunto em
quatro blocos Edificacdo e Instalacbes (estado de conservacdo do piso, teto e paredes;
vestiarios; lavatorio exclusivo para a lavagem das méos; espago apropriado para a destinacéo
dos residuos; barreira fisica para impedir o acesso de vetores e pragas ao local da producgéo);
Equipamentos, Mdveis e Utensilios (tipo de material e estado de limpeza de paneldes, tanque

de moagem de folhas); Manipuladores (uso de luva, mascara e touca; higiene pessoal) e
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Producéo e Transporte do Alimento (armazenamento em local adequado, uso de acordo com a
ordem de entrada de ingredientes, matéria-prima e embalagem).

Segundo a RDC n °275, de 21 de outubro de 2002, para se obter o resultado da avaliagcdo
das condices higiénico-sanitérias, a partir de um célculo, sdo considerados os itens julgados e
os itens atendidos. Para os itens com resposta SIM, foi atribuido o valor um (1) e para os itens
cuja resposta foi NAO, foi atribuido o valor zero (0). As respostas SIM foram somadas e em

seguida foi calculada a percentagem de adequacdo, por meio da Equacéo 1.

Equacdo 1: Célculo para obtencdo do percentual de adequacdo para cada bloco avaliado.

itens atendidos

== - X 100
itensjulgados

Sendo que:

PA= Porcentagem de Adequacao

Itens atendidos = nimero de respostas SIM

Itens julgados = nimero total de respostas (SIM e NAO)

A partir desse calculo, o estabelecimento foi classificado de acordo com o percentual de

adequacao em:

Grupo 1: BOM (76 a 100 % de itens atendidos);
Grupo 2: REGULAR (51 a 75 % dos itens atendidos) e
Grupo 3: RUIM (0 a 50 % dos itens atendidos).

Os resultados da avaliacdo foram expressos em valores percentuais de adequacao
obtidos através do check-list. Depois de obtidos os resultados, os produtores foram informados,
mostrando os principais itens em ndo conformidade com a legislacdo vigente para que se
obtenham melhores resultados e concordancia com a legislacdo, por meio das Boas Préaticas de
Fabricacéo.

Ap0s avaliar as condic¢des higiénico-sanitarias, observou-se as etapas de producéo de
maniva pré-cozida, no periodo de marco de 2018 e elaborou-se um novo layout para a
agroindustria, a fim de seguir um fluxograma a fim de se compreender as operacfes que

ocorrem, combinando equipamentos, pessoas, beneficiamento, métodos e produto
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AVALIACAO DA CULTURA

Foi realizada coleta de folhas em uma &rea de 12 ha ja estabelecida h& dezoito meses,
com a finalidade de se identificar em qual tempo de crescimento da planta, suas folhas irdo
proporcionar maior quantidade de massa verde para a producdo da maniva, haja vista que
segundo os agricultores, com 45 dias estdo prontas para a coleta e posterior beneficiamento da
maniva.

As plantas de manicobeira foram plantadas em um espacamento de 1m x 1m, a adubacéo
inicial utilizada foi a cama de aviario e a rocagem foi realizada com produtos quimicos. Cada
linha possuia de 15 a 20 plantas, sendo consideradas as plantas centrais no inicio da plantacdo
que estdo localizadas na entrada da area.

As coletas de folhas se deram apds corte total da planta de manigobeira, este € um
método segundo os agricultores de manutencdo da planta, para que a mesma quando brotar,
possua quantidade maior de folhas e estas estejam novas para utilizacdo. Quando € realizado
esse corte apds trés colheitas de folhas em um espaco de 45 dias para cada coleta, o que da em
torno de 135 dias, as plantas ficam somente com 20 cm acima do solo (Imagem 02), e com um

espaco de tempo de mais ou menos 15 dias, ja estdo lancando novos brotos (Imagem 03).

Imagem 02. Manicobeira com poda Imagem 03. Brotac#o de 15 dias

LN

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018 ) Fdnte: ClARlNl, Bruna

Luiza Pereira. 2018

Ap0s essa poda, coletou-se as folhas de 15 a 120 dias, com um espaco de 15 dias para
cada coleta. A coleta se deu em zigue e zaque pela area do experimento. Sempre ao coletar as
folhas, eram colocadas em sacos plasticos de um kilo (KG) (Imagem 04), acondicionadas em
isopor e levadas ao Laboratorio de Solos do IFPA Campus Castanhal.
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Imagem 04. Folhas em sacos de um kilo

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

Na chegada ao laboratério, as folhas eram retiradas dos sacos, colocadas em Becker de
um litro e pesadas em balanca eletrénica modelo JY50001, marca BIOPRECISA (Imagem 05),
sendo sempre anotados todos os dados para construgdo de uma planilha.

Imagem 05. Folhas frescas sendo pesadas

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

Apds pesagem, as folhas eram colocadas em sacos de papel e estes colocados em estufa
de circulacdo forcada de ar a 65°C, até peso constante para determinacdo da matéria seca
(Imagem 06). Toda essa metodologia foi seguida segundo as aplicacGes de Silva et. al (2009).

32



Imagem 06. Folhas frescas colocadas na estufa
"‘1*,\1‘ i 1/ ‘

{ —

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

Ap0s 24 horas, era retirada as folhas da estufa e se fazia a pesagem da matéria seca
(Imagem 07). Ao final da coleta, realizou-se a construcdo da planilha com todos os dados de

Matéria Fresca (MF) e Matéria Seca (MS), comparando os dados.

Imagem 07. Pesagem de matéria seca

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

Apos avaliou-se 0s teores de matéria verde e seca com dados em comparagcdo no
programa excel, onde se determinou a época mais adequada de coleta de folhas, onde esta ird
fornecer maios quantidade de matéria verde para o cozimento da maniva pré-cozida.
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DIVULGACAO DA CULTURA NO MUNICIPIO (PRODUTO)

Ao decorrer desta pesquisa, foi identificado que muitas outras comunidades de Santo
Antonio do Taua, possuem o interesse em cultivar a cultura, foi entdo que decidiu - se construir
uma cartilha que informe ao Agricultor, como plantar e manejar a cultura da manicobeira.

Assim, juntamente com os dados de pesquisas anteriores e a vivéncia do Senhor
Cristiano Bastos com a cultura, construiu-se uma Cartilha de Orientagdes sobre o Cultivo da
Manicobeira (ANEXO 02), com informagdes de espacamento, preparo de area, adubacgéo, a
forma de plantio, manutencéo da cultura até o periodo de colheita. A cartilha foi construida de
forma ludica e de facil entendimento para quem a ler, esta sera impressa e entregue aos

agricultores que possuirem interesse na cultura.

4. RESULTADOS E DISCUSSAO
CONTEXTO ATUAL DA PRODUGAO DE MANIGOBEIRA NAS COMUNIDADES

SANTA MARIA DO UBINTUBA E TRAQUATEUA DA PONTA

A histéria da Associacgdo, juntamente com o inicio do trabalho da maniva pré-cozida,
possui em torno de 35 anos. Este processo foi avancando cada vez mais, nas referéncias e
consequentemente nos conhecimentos sobre a cultura. Trazendo um pouco desse contexto,
mostra-se que ainda nos tempos atuais, a maniva pré-cozida ainda continua obtendo problemas
em relacdo a sua producdo, pois ainda ha dificuldade quanto a matéria prima.

Em junho de 2016, a Agroindustria “Sabor do Pard”, passou por um momento
problematico, onde a procura por maniva pré-cozida era alta e a matéria-prima desta producéo
escassa, forcando o produtor a comprar folhas de outros municipios, como Capitdo Poco e
Braganga, para atender a demanda do mercado. No entanto em 2017, os agricultores da
Comunidade de Santa Maria do Ubintuba, procuraram o proprietario, a fim de iniciar o plantio
da variedade manigobeira com a intengédo de repassa-lo somente a sua agroinddstria, e assim,
foi realizado.

No inicio, haviam 10 familias que realizavam esta producdo, no entanto, depois de
algumas problematicas, somente 08 continuaram nesta atividade, as desisténcias se deram
devido a baixa procura nos meses de janeiro a margo.

Através do questionario semiestruturado aplicado na Comunidade de Santa Maria do
Ubintuba em 2018, o qual iniciou-se com o Sr. Daciel, pioneiro na producdo de folhas na
comunidade e indicado pelo Sr. Cristiano, e ap6s a Senhora Marta, indicada do Senhor Daciel

e assim por diante, chegando ao momento em que o Ultimo entrevistado indicou outros que ja
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haviam sido entrevistados, fechando assim a dindmica, além disso, gerou-se um mapa de

localizag&o (Imagem 08).
Imagem 08. Mapa do Diagndstico realizado

MAPA DE LOCALIZAGAO DA AREA DE ESTUDO

Convencgdes Geograficas
[:] Estado do Para
|:| Santo Anténio do Taua

Area de Estudo

Sistema de Coordenadas Geogréficas Sirgas 2000
Fonte: Shape: |BGE; Area de Estudo: GPS Garmin Etrex 30
Elaboragdo: Bruna Ciarini

48°120"W

FONTE: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. Shape IBGE/ Pontos: GPS Garmin Etrex 30/ Programa: Arcgis10

Ja em 2019, todos os agricultores citados acima, desistiram de continuar produzindo a
manicobeira. Atualmente, o proprietario da Agroindustria Cristiano Bastos, necessita buscar
folhas no Municipio de Capitdo Poco para abastecer sua produgdo, principalmente na estagcdo
do verdo, onde a procura é maior da maniva pré-cozida. Segundo o proprietario, 0 consumo do
produto ndo diminui, este permanece, a problematica ainda se torna 0s campos escassos de
producéo de folhas para abastecer essa demanda no proprio municipio.

Quando foi aplicado o questionario em 2018, as familias observavam na producéo de
maniva pré-cozida através das folhas de manicobeira, um servico rentavel, mesmo que em
alguns meses a compra de folhas fosse menor, uma vez que, se tornava uma renda a mais para
a familia.

Esta é uma atividade que ocupava em torno de, aproximadamente, 5 (cinco) horas
semanais, dedicados a servicos como limpeza. E importante citar também que esses agricultores
possuem outras atividades, como rocado de mandioca para producdo de farinha e alguns

possuem hortas com a producéo de hortalicas.
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Segundo estes agricultores, mesmo que, seis das oito pessoas entrevistadas que
trabalham com a cultura, recebam menos de um sal&rio minimo com esta producdo, para eles,
ainda se torna uma via de ganhos para sustento familiar.

Em tempos de alta da producdo de maniva, os diaristas sao chamados para auxiliar nas
areas de producdo, retirando assim em um dia o equivalente de R$14,00 a R$50,00 reais pelo
seu trabalho, quando a demanda de mercado € menor, somente o proprietario da area plantada
junto com sua familia realizam as coletas de folhas.

75% dos agricultores entrevistados, possui uma coleta inferior a 500 kg, devido
possuirem areas com tamanho entre 5 a 10 hectares, j& a outra parte conseguia realizar coletas
maiores que 500kg por possuirem areas de até 50 ha, havendo uma producéo de mais de 2.000
kg em sua area.

Essas coletas ocorrem no periodo de 45 dias, a contar da coleta anterior, segundo 0s
agricultores, as folhas se encontram em ponto 6timo de retirada. Apos trés coletas com periodo
de intervalo de 45 dias entre elas, é realizado um corte total na planta, deixando somente 20
centimetros de caule acima do solo de onde sairdo novas brotagdes. Segundo os agricultores,

essa manutencdo é para que as folhas ndo fiquem fibrosas, dificultando o cozimento.

DIAGNOSTICO DA CULTURA
Apbs experimento tratado em laboratorio, pela andlise estatistica, conseguiu-se
determinar em qual periodo é a melhor condicédo de se retirar as folhas de manigobeira para se

obter um excelente resultado no cozimento do produto final, conforme gréfico gerado abaixo:
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Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira, 2018 MOmMento para coleta de folhas de manicobeira
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Nota-se claramente que, o0 melhor momento de se coletar folhas € quando estas estdo
entre 60 a 90 dias em campo, sendo o ponto maximo de colheita aos 90 dias, passado esse
periodo, as folhas comecam a perder a palatabilidade ficando mais fibrosas e ja ndo servem para
0 cozimento e antes desse momento, a producédo de dgua é maior, tendo assim um produto com
pouca materia verde no cozimento, sendo necessario acrescentar mais folhas em um kilo para

se ter um produto de boa qualidade, haja vista que a manigoba é produzida com folhas moidas.

Coleta de folhas em Santa Maria do Ubintuba
Para o entendimento do beneficiamento da maniva pré-cozida, foi acompanhado todoo
processo de producédo que se inicia no campo até o produto embalado para transporte, iniciando

pelo campo, montou-se o fluxograma abaixo.

Imagem 09. Fluxograma de coleta de folhas de manigobeira. Municipio: Santo
Antoénio do Taua-PA

FOlI. Coleta de folhas em
campo

F02. Pesagem das folhas

F03. Chegada das folhas na
Agroindustria

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

No fluxograma acima, é observado a retirada das folhas da variedade de manigobeira. E
importante citar que, nos locais da colheita, a maioria dos “tiradores” sdo da mesma familia, ou
seja, na comunidade os agricultores tém trabalhado com os mutirdes, onde uns ajudam os outros
em suas areas, fazendo assim com que o trabalho seja menos cansativo e mais rentavel para
guem trabalha com esta cultura.

Ap0s a colheita realizada, as folhas sdo acondicionadas em sacos de réfia, para que haja
a pesagem no local (FO2) e o controle de quilogramas colhidos. O preco é pago em quilograma
(KG), em torno de R$4,00 a R$10,00. Esse procedimento é feito em todas as 08 (oito) areas de
producgéo de manigobeira.
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Ao final, os sacos sdo colocados em um veiculo e levados até a agroinddstria que fica
em Traquateua da Ponta. Com a chegada do veiculo na éarea de recepc¢do (F03), 0s sacos sdo

colocados em uma sala até 0 momento da lavagem.

4.1.2 Beneficiamento na Agroindustria “Sabor do Para” em Traquateua da Ponta

Imagem 10. Fluxograma de beneficiamento das folhas de manicobeira. Municipio: Santo Anténio do
Taua-PA

F04. Lavagem das folhas

F06.2. Cisterna de recebimento F06.1. Canalizagdo para saida

de residuos do liquidofg‘fllh!:soagem das a0 moedor
F09. Maniva pré-cozida l
pronta para transporte

8]

F07. Massa de maniva
triturada

F08.2 Baldes para F08.1 Maniva cozinhando e : :
esfriamento rapido F08. Paneldes do cozimento da Maniva

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

39



Na area de lavagem da matéria-prima, as folhas séo retiradas do saco e despejadas em
um primeiro tanque (FO4a), com agua potavel. Esta dgua utilizada ¢é fornecida pela Prefeitura
Municipal de Santo Antonio do Taua, sendo pago uma taxa de R$23,00 mensal,
independentemente do consumo.

Apos a primeira lavagem, as folhas sdo retiradas e colocadas em um segundo tanque
que se encontra seco (FO4b), por aproximadamente 10 minutos, para escorrer a agua presente
nas folhas e entdo séo retiradas pelos manipuladores para moagem.

Apos, os manipuladores, retiram as folhas deste segundo tanque e as colocam em caixas
d’agua de 150L (FO5) proximas as duas maquinas de moer, que s3o um picador de carne MC
22 de 1hp, para assim facilitar o trabalho destes.

As folhas sdo colocadas em maquinas elétricas de moer carne, que ha acoplado uma
estrutura com cano de 40 ml e uma caixa na ponta em PVC para coletar o liquido que é retirado
das folhas (F06), o qual escorre para um balde que estd em outra ponta do cano (F06.1). Esse
liquido, € descartado através de uma peneira que ha na sala de cozimento da agroinddstria e
esse liquido, é armazenado em uma cisterna (F06.2) que se localiza atras da agroindustria e
quando muito cheia € realizado o esvaziamento desta e o “chorume” ¢ descartado no quintal
vizinho, segundo o proprietario.

Apdbs o processo de moagem, a massa triturada cai em outro tanque (FO7), para ser
levada a cozimento. Nesse momento, eles utilizam um socador feito de madeira (F07.1).
Segundo o proprietario, o0 moedor industrial acompanha um socador plastico, no entanto, 0s
manipuladores ndo se adaptaram, porque ndo conseguiram levar as folhas até o final para moer
corretamente.

Apds esse processo, as folhas ja& moidas passam para o cozimento que € realizado em
um local separado, onde ha os panel6es em aluminio (FO8) de 60 litros, e la estes ficam por dois
ou trés dias, periodo suficiente para pré-cozer a manicobeira.

Neste ambiente de cozimento, os fornos sdo alimentados com lenha, proveniente de
areas de producdo da comunidade. Essas madeiras, sdo colocadas nos fundos da agroindustria.

Abaixo dos panelGes existe uma estrutura, que permite o cozimento sem a formacao de

fumaca. E uma estrutura de alvenaria, com aberturas onde os panelBes ficam e cada estrutura,
possui uma chaminé que emite a fumaca para fora do espaco. A agua utilizada nesta producédo

é filtrada (Imagem 11).
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Imagem 11. Filtro utilizado na agroindustria
! "
i

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

Apbs dois ou trés dias de cozimento, a maniva é preparada para ser embalada e
transportada para supermercados e restaurantes. A Maniva pre-cozida é colocada em baldes
plasticos de manteiga, reutilizados, de 15 Kg (F08.2) para resfriar. Quando h&a uma entrega de
emergéncia ou quando ndo ha necessidade de usa-los, a maniva é colocada em uma caixa d’agua
de 1.000 litros para facilitar o envase nas embalagens da agroindustria.

Este envase € feito pela esposa do proprietéario da agroindustria e por outras trés pessoas
da familia que auxiliam nessa atividade, os quais recebem um valor de R$60,00/dia, quando ha
grande demanda de producdo. A massa de maniva pré-cozida é pesada em balanca e
acondicionada na embalagem (Imagem 12) autorizada pela ADEPARA, conforme imagem
abaixo, logo ap6s os pacotes com 1 kg de maniva, sdo selados e armazenados em um outro saco
de 30 kg (F09), para serem transportados.
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Imagem 12. Embalagem da Agroindustria “Sabor do
Para”

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

A agroinddstria possui 08 pessoas para realizar o beneficiamento das folhas, todos da
mesma familia, onde dois destes estdo na moec¢ao, um no cozimento e quatro para envase (aqui
sdo para colocar a maniva nas embalagens e fecha-las). Em geral, as atividades de agroindustria
familiar sdo importantes empregadoras de mao de obra ndo qualificada e servem para valorizar
o trabalho doméstico. Além disso as agroindustrias familiares promovem o envolvimento de
jovens rurais, permitindo-lhes assim permanecerem no campo, aumentando suas rendas bem
como de suas familias (NAIME & CARVALHO, 2009).

Segundo o proprietario, além de sua venda direta aos supermercados e feiras, ele
também possui, uma espécie de atravessador de sua producao, haja vista que 0 mesmo, compra
seu produto pronto e revende com outra embalagem e outra marca, que ¢ a “Tropical
Alimentos”, e possui um valor diferenciado. O mesmo ¢é repassado com as informacgdes de
producio e envase em nome da “Sabor do Para”, por exigéncia da ADEPARA.

No ano de 2019, o tanque que recebe a massa ja moida da maniva, foi trocado por outro
de aluminio, porque no anterior era necessario estar sempre renovando o rejunte e também, no
momento de coleta das folhas, ja moidas, havia o risco de estar presente resquicios deste rejunte
na massa.

Houve também a mudanca em relacdo ao empurrador das folhas de maniva no moedor,

onde os moedores estdo se adaptando ao socador de plastico.
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A COMERCIALIZACAO DA MANICOBEIRA NO PARA

A manicgoba (Manihot cf. pseudoglaziovii Pax & K. Hoffm.) apesar de Silva et al (2000)
como uma planta de ampla capacidade adaptativa, cresce em diversos tipos de solo e relevo, no
Estado do Para, nos periodos excessivos de chuva, a planta adquire um tipo de patogenicidade,
que pela forma apresentada, parece ser um fungo que ataca suas folhas, prejudicando assim a
fotossintese e promovendo a necrose. Essa doenga pode ocorrer devido a variedade ndo ser
retirada do solo como a mandioca, uma vez que a Manigobeira dura em uma area de 12 a 15
anos e a melhor época de plantio se da nos meses de novembro a dezembro.

Os agricultores, quando relataram as dificuldades e melhorias que a manigobeira
proporcionou a eles, a primeira situacdo em relacéo as dificuldades enfrentadas, foi a producéo
da folha, como apresentado no grafico 02. Os entrevistados destacaram 0 excesso de chuva,
mas também a escassez de dgua como dificuldade para a sua producdo nos periodos de julho a
novembro, no entanto nesse periodo, as plantas sofrem pouco, uma vez que estas possuem

reservas de dgua em suas raizes que sao de facil adaptacéo a solos e climas secos.
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Gréfico 02. Dificuldades na producdo de Manigobeira
Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019

Como mostrado no grafico acima, 75% dos agricultores relataram possuir dificuldades
na producdo de folhas e nos meses de julho a novembro, € quando se torna mais agressivo a
planta, uma vez que nos plantios de manicobeira, ndo ha irrigacéo.

De acordo com Soares e Salviano (2000), essa espécie se destaca pela capacidade de

producdo, adaptacdo as condicdes edafoclimaticas, além de suas qualidades nutritivas e
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palatabilidade, no entanto, uma caracteristica encontrada na manicoba é a queda de suasfolhas
apos a frutificacdo ao final do periodo chuvoso, em nosso Estado se da de dezembro a margo.

Mas apesar dessa dificuldade, Silva (2010) destaca que a mani¢coba pode ser uma opcao
também como forrageira de alta produtividade e qualidade para o desempenho animal,
principalmente pela velocidade de rebrota apds inicio das chuvas.

No entanto, para que se tenha o melhor aproveitamento e bom desempenho do vegetal,
faz-se necessario também, o suprimento de nutrientes. Este constitui um importante fator na
nutricdo de forragem, tendo em vista que a disponibilidade de nutrientes exerce grande
influéncia na nutricdo da planta, que por sua vez, reflete na produgéo e na qualidade da forragem
(BONFIN e MONTEIRO, 2006).

Esse suprimento pode ser através da disponibilidade de nutrientes do solo ou do manejo
através da adubacdo e a partir disto, se encontra outra dificuldade dos agricultores da
Comunidade de Santa Maria, haja vista que 0 acesso ao crédito é outra problematica, tanto para
esses, quanto para o Senhor Cristiano, proprietario da agroindustria, pois ndo ha uma linha de
crédito em bancos para este tipo de producdo e o crédito é indispensavel, pois auxilia o
agricultor, dando incentivo para este continuar no trabalho da cultura e tendo condi¢des de
adquirir insumos agricolas.

Sem este auxilio, ndo se consegue adquirir os implementos necessarios para a atividade,
fazendo com que o produto final se torne mais caro, por utilizar de recursos proprios que
minimizam o lucro do agricultor, uma vez que todo o processo foi custeado por ele.

Em contra partida, o beneficio é que na Comunidade ha a existéncia de mutirdes entre
0s agricultores de Santa Maria, ou seja, muitos se ajudam no momento de retirada de folhas,
realizando o trabalho um dia em uma érea e em outro, realiza-se o trabalho na area de outra
pessoa. S0 poucos os trabalhadores que contratam diaristas. De acordo com o questionario
aplicado, cinco entre 8, possuem esse sistema de coletivismo em suas areas.

O principal local de comercializacdo dos agricultores € a agroindustria “Sabor do Para”,
no entanto, na mesma comunidade, existem outras duas agroindustrias que séo a “Mano Velho”
e “Delicias do Pard”, que trabalham com o mesmo tipo de produgdo, as quais sdo abastecidas
com folhas de mandioca e macaxeira das areas de plantio de seus proprietarios ou com folhas
gue sdo compradas de outros municipios.

Esses produtores sdo, em geral, micro e pequenos empresarios que ofertam produtos de
baixa sofisticacdo tecnologica ligados a cultura local. A transformacdo desses produtos ocorre

de forma artesanal e informal, em pequenas instalacbes. Em sua grande maioria trata-se de
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produtos com processamento simples, com baixo contetdo tecnoldgico, mas que apresentam
um potencial de agregagdo de valor significativo. Essa agregacdo de valor também se d& na
viabilizacao do processo de formacéo e consolidacéo das associagdes em comunidades, através
do capital social. Segundo Moreira et al. (2008), um dos aspectos fundamentais da inclusdo
social e produtiva ttm sido o fortalecimento e utilizacdo de capital social existente nas
associagOes rurais, buscando organizagdo e iniciativas de producéo no territdrio, garantindo
meios de convivéncia com problemas, bem como, potencializando as capacidades de acéo
coletiva produtiva e de autogestdo econdmica e social.

Toda a producdo de maniva pré-cozida da agroindastria “Sabor do Pard” ja possui
destino, sendo comercializada em grandes redes de supermercado do Para e também alcancando
outro Estado, 0 Amapa. Supermercados como: Atacaddo (Macap4, Belém e Santarém), Mateus
(Belém e Castanhal), Formosa (Belém), Assai (Belém), Mano a Mano, Meio a Meio Vigiense
e Mercantil Santa Rita (Vigia) e Cesta Basica (Castanhal). Segundo o produtor, ja houve convite
do Supermercado Lider, no entanto, recusou, por precisar atender toda a rede de supermercados
gue ja ha comprometimento, devido a fragilidade no campo, porque muitos desistiram de

produzir, sem a producdo de folhas, ndo ha como produzir a maniva.

AVALIACAO DA AGROINDUSTRIA “SABOR DO PARA” NA COMUNIDADE

TRAQUATEUA DA PONTA

Cuidados higiénico-sanitarios, quando adotados adequadamente nas agroinddstrias de
producdo de maniva pré-cozida, entram em acordo com as recomendacfes da Instrucéo
Normativa n°. 01 de 06 de maio de 2016 da ADEPARA. Esta IN, tem por objetivo estabelecer
os padrdes de identidade e as caracteristicas minimas de qualidade, gerais a que devera obedecer
ao produto “MANIVA COZIDA”, produto extraido da Mandioca (Manihot esculenta Cratz,
1766) e suas variedades, destinado ao consumo como alimento.

Segundo o Anexo Il da IN n°. 01, a qualidade da maniva cozida, inicia-se ao se definir
o0 local a ser implantado a unidade de producéo, os tipos de equipamentos, instalagdes, fluxo de
producdo, qualidade da matéria prima, os procedimentos de selecdo, limpeza, lavagem,
trituracdo, fervura das folhas e embalagem do produto final. Esses itens, quando determinados,
proporcionam caracteristicas proprias e permanentes ao produto.

Nesta instrucdo, h4 as demais normas que as agroindustrias beneficiadoras desse
produto devem seguir. No entanto, a lei € recente e a atividade de producdo de maniva ja vem

de muitos anos no Estado do Para, assim como, no Municipio de Santo Anténio do Taua.
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Em 2008, a Emater/PA, por intermédio do Escritério Local de Santo Antbénio do Taua,
realizou visitas técnicas nas unidades de processamento artesanal de manigoba pré-cozida para
consumo humano e constatou que toda a matéria-prima era oriunda de folhas de mandioca e
que os estabelecimentos tinham dificuldades de aquisi¢do das folhas, pois os agricultores se
negavam a comercializa-las antes da colheita das raizes, pelo receio de prejudicar a producéo,
uma vez que o objetivo principal era a producdo de farinha. Mediante essa situacdo, pensou-se
na possibilidade de cultivar uma espécie que pudesse fornecer apenas folha e entdo surgiu a
ideia de cultivar a manicobeira (CARDOSO, 2015, 2017). Segundo esse autor, ndo se tem
informagdes exatas do consumo da folha de manigobeira como alimento humano, porém ha
relatos de pessoas dos municipios de Vigia de Nazaré e Santo Ant6nio do Taua indicando que
consumiam a manicoba feita de folhas da manicobeira (Manihot cf. pseudoglaziovii Pax & K.
Hoffm.) eventualmente existentes nos quintais das residéncias.

A maioria das agroindustrias de processamento de folhas de manicobeira e de mandioca
para fabricacdo de maniva pré-cozida no estado do Para adota o Fluxograma 1 (Imagem 13),
com o cozimento das folhas sendo feito apds a moagem. No entanto, ha locais que preferem
realizar o cozimento como mostrado no Fluxograma 02, haja visto que, o cozimento das folhas
antes da moagem reduz o tempo de fervura e o consumo de lenha, pois ja estdo mais
deterioradas e assim mais facil de cozinhar. Nesse processo de preparo da maniva, ha um maior
consumo de agua no pré-cozimento, gerando um efluente (caldo) que é descartado (ALVES et
al., 2019).
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Imagem 13. Fluxogramas de processamento de maniva pre-cozida oriunda de folhas
de manicobeira (Fluxograma 1) e mandioca (Fluxograma 2)
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Fonte: ALVES et. al. Livro “Mandioca: agregag@o de valor e rentabilidade de negécios. 2019. p. 164

Como a procura por maniva pré-cozida era muito grande, principalmente no segundo
semestre, fechou acordo com seu anterior patrdo para entregar-lhe o produto pronto para
comercializacdo. Nesse acordo, acabou adquirindo experiéncia com o processamento artesanal
das folhas da manicobeira e, com o passar do tempo, conseguiu fechar seu primeiro contrato de
fornecimento de 200 kg por més de maniva pré-cozida para um pequeno estabelecimento
comercial do municipio de Marituba, PA.

Em 2013, montou sua propria unidade de processamento em alvenaria, nas dimensdes
de 6 m x 12 m, contendo uma sala para recepgdo, lavagem e moagem das folhas, azulejada até
meia parede, area coberta para cozimento, sala para resfriamento e embalagem e cobertura com
telha do tipo fibrocimento. Todos os recipientes de cozimento da maniva séo de aluminio e o
funcionamento dos maquinarios para moagem das folhas € atendido por uma rede elétrica

monofésica. O investimento inicial e com alteraces posteriores da ADEPARA, foi estimado
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em R$ 84.870,00 em benfeitoria e equipamentos e atualmente possui CNPJ como

microempresa.

Condicoes higiénico sanitarias da area de processamento da agroindustria de
manicobeira A partir da analise de todos os itens listados a partir da ficha de
verificagdo possibilitou constatar que a unidade processadora de maniva pre-
cozida, foi classificada no Grupo 1, considerando a qualidade higiénico-sanitaria e
de acordo com o programa de qualidade Boas

Préaticas de Fabricacdo.

Aplicacgéo de check list das condigdes de edificacéo e instalacdo

O grafico 3 mostra os valores em percentagem encontrados para o item relacionado as
condicBes da area de processamento e instalacdes com Check list aplicado. Verificou-se que
quase 100% dos resultados encontrados ndo atendem as conformidades estabelecidas pela
legislacdo vigente para as condi¢des higiénico-sanitarias; teto, piso e paredes que encontram-
se em estado de precariedade, a presenca de animais, que podem atrair vetores e pragas;
auséncia de banheiros publicos e areas para a higienizagdo, o que prejudica a realizacdo da

higiene pessoal.
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Gréfico 3. Resultados em percentagem da aplicacdo do Check List para condi¢Ges da area de
processamento da Maniva Pré-Cozida.
Fonte: Pesquisa de Campo, 2019.
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LEGENDA:

A — Area externa livre de lixo ou objetos em desuso?

B - Piso, Teto e forro encontram-se em condicGes apropriadas?

C - Portas, paredes e janelas estdo em bom estado e de facil higienizagao?
D - éreas para higiene de manipuladores?

E - Instalacdes elétricas

F - Higiene e controle de pragas?

Quando avalia-se o item de edificacdo e instalacdes da Agroinddstria, 0s pontos a serem
melhorados, é onde nota-se a necessidade de um fluxo continuo na unidade de processamento,
uma vez que, esta deve-se encontrar de forma que ndo haja contato do produto processado com
a matéria-prima que esta em processo (MACHADO, 2015).

O primeiro ponto a ser destacado é sobre o cozimento, onde o trabalhador, que muitas
vezes é quem estd moendo as folhas, vai até a sala de cozimento para misturar a maniva e
retorna a moagem pelo mesmo caminho que saiu, causando assim sujeira no piso (Figura 31),
uma vez gque onde se cozinha, ndo possui piso lajotado até 0 momento, haja vista que segundo
a Portaria n°. 368, de 4 de setembro de 1997, no item “4.1.3.5. Os preédios e instalacdes deverdo
ser de tal maneira que permitam separar, por dependéncia, divisorias e outros meios eficazes,
as operagoes susceptiveis de causar contamina¢do cruzada”, oU seja, que siga um fluxo
continuo, assim com as alteracGes, sera necessario que este trabalhador saia da sala por uma
porta lateral e acesse a sala de moagem pela frente da agroindustria, onde havera um bloqueio

sanitario, com o lava botas adequado.

Imagem 14. Area interna com sujidades no piso

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019
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No entanto, o piso da area de processamento é resistente e de facil lavagem,
apresentando ralos para a realizagdo das drenagens quando da lavagem interna, j& a parte
externa da agroinddstria (Imagem 15), ndo possui superficie que facilita a limpeza e ainda gera
sujeira e lama que as vezes sdo levadas para a parte interna, segundo o item 4.1.3.7 da Portaria
n°. 368.

Imagem 15

Parte externa. Frente da Agroindustria “Sabor do Para”

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019

Ao entorno do domicilio, este possui fossa rudimentar, além da producéo de residuos ja
tratados acima, que sdo dgua da moagem e da lavagem dos baldes, esse residuo, parte vai para
cisterna e outra para céu aberto, em uma espécie de lagoa (Imagem 16) que ha atras da
agroindustria, esta exala um cheiro forte, que incomoda tanto as pessoas que trabalham na
agroindustria, quanto visitantes, causando assim um impacto no ar e no meio ambiente. Dessa
forma, a solucdo seria uma adequacédo a Lei n°. 12.305/10 que institui a Politica Nacional de
Residuos Sélidos (PNRS), a qual prevé a prevencdo e a reducao na geracao de residuos, tendo
como proposta a pratica de habitos de consumo sustentavel e um conjunto de instrumentos para
propiciar o aumento da reciclagem e da reutilizacdo dos residuos solidos (aquilo que tem valor
econdmico e pode ser reciclado ou reaproveitado) e/ou a destinacdo ambientalmente correta dos
rejeitos (aquilo que ndo pode ser reciclado e nem reaproveitado).
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Imagem 16. Lagoa que acumula os residuos de lavagem da agroindustria

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2018

Sabe-se porém, que o0s processos de producdo industrial geram residuos. As
agroindustrias em geral, devido a sua alta geracdo de passivos ambientais, vém passando, nos
ultimos anos, por constantes aperfeicoamentos no seu sistema de processamento de alimentos,
por meio do uso de tecnologias avangadas, da exigéncia de mercado interno e pela busca de
mercados externos, que exige o cumprimento de normas e legislacdo, contribuindo para o
aumento de sua participacdo nos mercados. Porém este aumento no consumo causa grande
impacto ambiental, como contaminacdo das aguas, poluicdo atmosférica e no solo, utilizacéo
de insumos quimicos, condi¢6es insalubres ou inadequadas de trabalho, aumento dos residuos
industriais e domiciliares (principalmente pelo uso de embalagens sofisticadas).

Como mencionado acima, é importante citar que, residuos podem se transformar em
novas oportunidades de negocio, no lugar de serem tratados como dejetos poluidores; deve-se
prestar atengdo a “gestdo dos ciclos de vida” dos produtos, reciclagem, desenvolvimento de
tecnologias limpas, substituicdo de materiais e de processos poluentes por outros menos
poluidores ou, cada vez mais, buscar atingir a meta de “indice zero de polui¢ao”, trabalhando
com a prevencéo da poluicao.

Ainda assim, a preocupacdo do proprietario € que haverad necessidade de aumentar o
espaco da agroindustria e isso pode interferir no meio ambiente onde ele reside com sua familia,

haja visto, que sua residéncia se encontra ao lado, essa interferéncia se da, pela supresséo de
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arvores, a producéo de fumaca devido o cozimento da maniva, entre outros danos ambientais,
0s quais precisam ser sanados, para um melhor bem estar de todos.

Detalhe para um grande desperdicio que ha de folhas ao chdo, no momento em que séo
retiradas do tanque e colocadas na caixa d’agua, uma vez que a enchem muito, fazem com que,
quando sdo colocadas ao moedor, algumas caem, apés eles passam um rodo, juntando-as na
extremidade do tanque e colocando-as de volta no tanque de lavagem, no entanto, o espacgo da
agroindustria no dia desta visita, estava sujo, fazendo com que as folhas entrassem na agua com
mais residuos do que habitualmente possuem quando chegam do campo.

Jé as janelas e as portas (Imagem 17), segundo a portaria de n°. 368, devem ser teladas
em esquadrias de aluminio, de facil limpeza e que ndo acumule sujidades. As que possuem
contato com o exterior, necessitam das telas para que se evite a entrada de pragas no interior da
agroindustria e que possam prejudicar o beneficiamento, sendo assim, somente o que estd
conforme a portaria, sao as telas nas portas de acesso externo da Agroindustria “Sabor do Para”.
Na foto abaixo, ao lado esquerdo, pode-se ainda ver os detalhes da parede que possuem

revestimentos com materiais nao absorventes e de facil lavagem.

Imagem 17. Lado esquerdo: janela na area de embalagem; lado direito:
Porta na area de recepcao
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Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019
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Imagem 18. Piso de boa parte da Agroindustria “Sabor do Pard”

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019

Os tetos ou forros (Imagem 19) deverdo estar construidos e/ou acabados de modo que
se impeca 0 acimulo de sujidade e se reduza ao minimo a condensacao e a formacéo de mofo.
Devem. ainda, ser faceis de limpar (Item 4.1.3.7). No entanto, o forro atual da agroindustria

necessita de manutencdo e limpeza.

Imagem 19. Forro da Agroindustria “Sabor do Para”

e

Fonte: CIVARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019

Como mostrado na imagem acima, a iluminacdo ndo é natural, mas encontra-se em um
ponto de facil acesso e que possibilitam a realizagédo das tarefas, no entanto, a luminaria ndo é
de conformidade com a Resolugdo, uma vez que pode quebrar e cair sobre o alimento em

beneficiamento, o correto sdo lampadas que possuam protecéo.
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Em relacdo ao manejo de residuos, um dos coletores (Imagem 20) utilizado para a
armazenagem dos mesmos ndo é dotado de tampas que impecam do odor circular aos arredores
e ndo estdo estocados em areas distantes da producdo, esse fator contribui para focos de
contaminacdo e atracdo de vetores e pragas urbanas.

Imagem 20. Coletores ao lado de fora da Agroindustria onde é coletado os residuos

]
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Aplicacdo de check list nos Equipamentos e utensilios

O grafico 4 mostra os valores em percentagem encontrados para o item relacionado as
condicdes higiénicas dos utensilios e equipamentos com aplicacdo do Check list. Verificou-se
que quase 100% dos resultados ndo atendem as conformidades estabelecidas pela legislacéo
quanto as condicBes higiénico-sanitarias adequadas; as superficies ndo sdo impermeaveis,
resistentes, apresentando risco de contaminacdo quimica ou fisica; presenca de bancadas de
lajotas para o envase da maniva; os procedimentos de higienizacdo ndo sdo adequados para que
possam garantir a manutencdo dessas condi¢cdes e minimizar os riscos de contaminacgdo do
produto; a maioria dos equipamentos e utensilios ndo apresentam bom estado de conservacao e
ndo encontram-se limpos e guardados em local reservado estando em desacordo com a RDC n°
216 de setembro de 2004.
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Grafico 4. Resultados em percentagem da aplicacdo do Check List para condi¢Ges
higiénicas dos utensilios e equipamentos.
Fonte: Pesquisa de Campo, 2019.

LEGENDA:

G — Possuem superficies lisas, impermeéveis, resistentes, ndo absorventes, sem risco de contaminacao
quimica ou fisica?

H - Os equipamentos e utensilios apresentam bom estado de conservagdo?

I - Os equipamentos e utensilios em condicBes de higiene adequada?

J - Os equipamentos e utensilios sdo conservados em local apropriado?

A maniva pré-cozida quando embalada, séo colocadas em sacos que comportem 30 kilos
(KG) e ficam diretamente no chdo as embalagens de 1 kilo (Imagem 21) da &rea de envase para

logo em seguida sairem para transporte.

Imagem 21. Maniva pré-cozida embalada

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019
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As bancadas foram construidas com material em alvenaria (Imagem 22), o qual possui rejunte
que se desgasta com as lavagens, sendo de material fragil que pode causar prejuizo na area de

envase.

Imagem 22. Bancada de envase da Agroindustria “Sabor do Para”

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019

Ja os paneldes (Imagem 23), possuem lavagem quando acaba o cozimento, ou seja de
trés em trés dias, no entanto, € realizado uma lavagem grosseira do material, a lavagem geral
dos paneldes, deixando-os totalmente limpos, segundo o proprietario, € somente quando ha
algum tipo de visita no local.

A justificativa de ndo se lavar os paneldes totalmente ao final do cozimento, segundo o

senhor Cristiano, é de que o material aluminio se desgasta com a lavagem.

Imagem 23. Paneldes sendo utilizados para o cozimento

Fonte: CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019

56



Segundo ABERC (2016), os equipamentos e utensilios sdo fontes de contaminacgéo
cruzada em potencial, por isso, além da limpeza rotineira, é essencial que todos o0s
equipamentos e utensilios sejam perfeitamente desinfetados antes do seu uso. Os ambientes
onde circulam produtos alimenticios também devem ser higienizados e estar em bom estado,
além disso, Bryan (2011) relata que a limpeza inadequada e a contaminagdo cruzada sao dois

fatores que contribuem para um surto de toxinfeccao alimentar.

Aplicacéo de check list dos manipuladores de alimento

No grafico 5, através de observacdo de manipuladores presentes na agroinddstria, quase
100% dos manipuladores ndo encontram-se em conformidade quanto a utilizacdo de uniformes
compativeis, conservados e limpos em relacdo a atividade exercida; alguns destes utilizam

adornos, outros ndo utilizam méscara e nem luvas para protec¢ao;
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Gréfico 5. Resultados em percentagem da aplicacdo do Check List para o perfil dos
manipuladores quanto a higiene pessoal.
Fonte: Pesquisa de Campo, 2019.

LEGENDA:

K — Os manipuladores fazem uso de uniforme?

L - Os manipuladores estdo de cabelo preso e protegido por acessério apropriado?
M - Durante a manipulacdo, fazem uso de adornos?

N - Os manipuladores apresentam unhas e méos limpas e protegidas por luvas?

Foi observado que os manipuladores da maniva ndo utilizam uniforme completo e
adequado, o uniforme é composto por uma bota ou sandalia, toucas que contém todo o cabelo,
camisa e calca branca ou verde ou bermuda, esta situagdo chama atencao pelo fato de qué todos

conhecem sobre boas préaticas de manipulacéo de alimentos, no entanto, ndo as executam.
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Foi constatada uma deficiéncia no aspecto do asseio pessoal e habitos higiénicos;
sobre estes aspectos Germano et al. (2015) alertam que a grande parte das pessoas envolvidas
na manipulacdo de alimentos carecem de conhecimentos sobre medidas basicas de higiene a
serem empregadas em produtos alimenticios, assim como desconhecem a possibilidade de
serem portadores assintoméaticos de microrganismos.

Silva JR., (2015), ressalta que as maos podem ser veiculo de contaminagao por varios
microrganismos patogénicos, como coliformes fecais, Escherichia coli, os quais s&o
indicadores de contaminacao fecal, Staphylococcus aureus, indicadores da presenca de material
nasal ou orofaringeo, Bacillus cereus, indicador de contaminacdo ambiental, e Pseudomonas
aeruginosa, indicador de utilizacéo inadequada de produtos anti-sépticos; em decorréncia disso,
verificou-se a importancia da correta higiene das maos e presenca de unhas curtas impedindo
que sujidades venham a depositar-se, ocasionando contaminac6es alimentares.

Os manipuladores e proprietarios devem ter conhecimento basico sobre a manipulagao
segura de alimentos, devendo ser incluido como uma das exigéncias dos servicos de vigilancia
sanitaria, os quais sdo pouco frequentes, para que o estabelecimento possa atuar nesta area. A
educacdo em servico ou treinamento deve ser um processo continuo e planejado que visa
promover habilidades através de programas educativos, e promover a sustentacdo de pessoal

qualificado, satisfeito e estavel, minimizando os custos operacionais da empresa.

Aplicacéo de check list da embalagem e transporte

No gréafico 6, observa-se que quase 100% da maniva comercializada encontra-se em nao
conformidade com a legislagdo vigente da ADEPARA quanto as caracteristicas de embalagem;
guanto ao transporte, sdo levados em sacas de 30 quilos transparentes em um reboque atrelado

ao carro do proprietario da Agroindustria;
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Grafico 6. Resultados em percentagem da aplicacdo do Check List para embalagem e
transporte.
Fonte: Pesquisa de Campo, 2019.

LEGENDA:

O - A embalagem se encontra conforme a legislacdo vigente?

P - O descarregamento das folhas é feito em plataformas externas ao
processamento?

Q - Realiza-se controle de sanidade no descarregamento?

R - O transporte é limpo e livre de odores?

O transporte é realizado no carro do proprietéario da agroindustria (Imagem 24), o qual
leva esta mercadoria para supermercados e feiras, com uma cobertura de lona preta e sendo um
reboque ndo apropriado para esse tipo de produto, ja a embalagem se encontra nos padrfes que
a IN da Adeparé exige. Importante citar que, o veiculo se encontra em condi¢des de trafego

com suas documentagdes em dia, assim como o proprietario.

Imagem 24. Transporte da maniva pré-cozida
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ADEQUACOES DA AGROINDUSTRIA “SABOR DO PARA”

A forma de se enxergar uma adequacao a agroindustria, gera retorno em seu produto,

onde 0 mesmo ird possuir qualidade e confianca de quem o adquirir. Um layout desorganizado

ou comprometido, implicard no resultado do bem beneficiado. Os fluxos de um industrias de

alimentos deve seguir uma ordem continua, de forma a evitar a contaminacao cruzada dos

produtos. O empreendimento estudado, apresenta pequenos problemas em relacéo a esta forma

de se trabalhar, conforme (Imagem 25) e dessa forma, construimos um layout que ira auxiliar

0 produtor a possuir uma cadeia de beneficiamento organizada (Imagem 26).

Imagem 25. Planta Baixa Atual da Unidade de Processamento da Agroindustria “Sabor do

AREA ATUAL DA AGROINDUSTRIA “SABOR DO PARA” Area Construida: 71,25
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LEGENDA:

Tanque 01: Recebe as folhas sujas:

Tanque 02 Imersdo das folhas em agua clorada;
Tanque 03: Folhas lavadas:

Tanque 04: Moegdo

40m

95m

Fonte: Programa SketchUP versdo 2018. CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019
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Imagem 26. Planta Baixa com alteracGes para a Unidade de Processamento da
Fonte: Programa SketchUp, verséo 2018. CIARINI, Bruna Luiza Pereira. 2019
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Para as adequacdes que precisam ser realizadas segundo a legislacdo de alimentos, é
necessario um investimento financeiro muito alto, o qual, o produtor ndo possui tantos recursos.
Assim, conforme orientou-se que, se continue a realizar os ajustes de baixo custo até que a
mesma esteja completa atendendo as exigéncias da lei. As alteragdes nos setores, se apresenta
na figura acima.

Sendo assim, serd necessario a construcdo de um blogueio sanitario, para que 0s
calcados e as méos de funcionarios e visitantes estejam higienizados, para que ndo haja
contaminagédo externa no produto, segundo Decreto n°. 1.380 de 03 de setembro de 2015, da
Ageéncia de Defesa Agropecuéria do Estado do Para (ADEPARA) que possua ainda, lavatorio
de méos com acionamento ndo manual da 4gua, detergente, sanitizante, papel toalha, coletor de
lixo com tampa de acionamento por pedal, adjacente ao acesso a area de processamento.

Necessario que haja um patio coberto para maior conforto aos trabalhadores, haja vista
que para o retorno a sala de moecéo, o trabalhador que estiver manipulando os paneldes na sala
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de cozimento, deverd utilizar a parte externa e coberta, passando novamente pelo bloqueio
sanitario para ter acesso a sala de lavagem e moeg&o novamente.

A agroindustria contara também com uma cozinha e refeitorio para as refei¢des, quando
dos trabalhadores precisarem estar por todo o dia no estabelecimento, assim como, banheiros
munidos de vaso sanitarios e chuveiros para que se possa haver sempre a higiene na entrada e
saida.

O proprietario almeja a construcdo de um escritorio proximo a agroindustria para
facilitar os movimentos de entrada e saida de mercadoria, assim como uma garagem para
melhor embarque da maniva pré-cozida, principalmente em periodos chuvosos.

Dessa forma, a agroinddstria estard pronta para realizar o fluxo correto e obter um
produto de boa qualidade, sem perigo de haver alguma inconformidade através de cruzamentos

pelo fluxo indevido do empreendimento.

5. CONCLUSAO

Apesar de ndo haver uma ligacdo entre as comunidades em forma de associativismo,
existe uma relacdo de geracao de renda, de auxilio familiar que uma tem com outras familias.
E ainda, havendo essa relacéo, os agricultores continuam trabalhando em suas outras tarefas
como as rogas de mandioca, hortas e outros ainda com extrativismo. Acabam gerindo o préprio
negocio e ainda produzindo para atender outras cadeias, com o objetivo da garantia de melhoria
da qualidade de vida.

Dessa forma, pode-se concluir que a problematica em relacdo ao cultivo da Manicobeira
é um gargalo na comunidade e redondezas, haja visto que muitos agricultores ndo acreditam no
potencial financeiro que esta pode gerir. No entanto, esta producdo consegue ser muito rentavel,
em momentos de grande procura no periodo de agosto a dezembro, e nos periodos de baixa
procura existe ainda 0 consumo em menor escala, ou seja, é uma produgdo que possui mercado
ativo.

Se todo agricultor tiver o interesse de produzir uma nova variedade, sua renda
aumentaria, em torno de R$3.000,00 a partir do segundo ano de implantacdo da cultivar, haja
vista que 0s custos neste segundo momento, seriam menores quanto no ano de implantacao,
pois uma planta da manigobeira dura de 12 a 15 anos, tendo esta uma boa adubacéo e tratos
culturais adequados.

Outra concluséo, foi em relacdo ao periodo de coleta de folhas, segundo os agricultores,

com 45 dias as folhas estdo em bom estado para serem coletadas e dali se produzir a maniva
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pré-cozida, no entanto, apos andlise de laboratério, identificou-se que entre 60 a 90 dias € o
periodo que a folha apresenta uma maior quantidade de massa verde, que é a parte mais
interessante para os produtores que beneficiam as folhas através do cozimento. Notou-se que
no periodo colocado pelos agricultores, o produto final, a maniva pré-cozida apresentava muito
mais agua em sua formulacdo. No entanto, ainda assim, € um produto bem vendavel.

E importante citar que, mesmo com passos lentos, as agroindstrias beneficiadoras de
maniva pré-cozida tém se adequado conforme as instituicdes orientativas vem determinando,
haja vista, que a mesma também vem se adaptando a esse processo junto as agroindustrias.
Ambas trabalhando juntas tem gerado resultados satisfatrios tanto a quem produz, quanto a
guem consome, porém, alteracdes devem ser feitas para que se obtenha um resultado positivo
no produto final e que este possua uma excelente qualidade.

E necessario ainda, conhecimento de causa da producio de maniva pré-cozida, uma vez
que, tudo que se possui hoje, foi construido entre pesquisadores e agricultores, e ambos
caminham a passos lentos, dessa forma, até mesmo a constru¢do de uma agroindustria adequada
para esse tipo de producdo, ainda levard tempo para se tornar de fato a linha de producédo da
mani¢oba, mas enquanto isso, vamos auxiliando com alteraces que podem ajudar esse
processo.

Ainda necessita de muito estudo acerca do que se trata sobre a manicobeira e a
agroindustrializacdo desta, uma vez que é uma cadeia que pouco se tem informacGes quanto a
alimentacdo humana partindo dela. Onde as pesquisas sdo recentes e tanto os agricultores como
6rgdos de governo pouco sabem para orientar.

No entanto, € necessario que as agroindustrias de pequeno porte fiqguem atentas as
tendéncias, pois o consumidor estd cada vez mais desconfiado dos sistemas que regulam a
seguranca dos alimentos, ou seja, processos de producdo. Em outras palavras, precisamos
garantir a producéo de alimentos seguros a saude e a satisfacdo dos consumidores.

Assim sendo, percebe-se que o mercado da maniva pre-cozida, seja ela com folhas de
mandioca ou manigobeira, é grande e compensa ao produtor esse tipo de producéo, o que ainda
possui a problematica maior € o interesse do agricultor para o cultivo da manigobeira, onde um
dos produtos deste trabalho também vem a ser a Cartilha com as informacg6es necessarias para

este iniciar sua producado de folhas.
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7. ANEXO
ANEXO 1. Questionario semiestruturado

DIAGNOSTICO SOCIOECONOMICO, PRODUTIVO E AMBIENTAL.
PRODUTORES DE MANICOBEIRA

Objetivo: Levantar informacdes sobre a condi¢do socioecondmica, produtiva e ambiental dos
Produtores de Manigobeira.
A) FATOR SOCIOECONOMICO

Objetivo: Levantar informacbes gerais sobre as familias que realizam essa producéo,
caracteristicas e a composicao do domicilio, conhecer as condi¢cdes de moradia e os niveis de
qualidade de vida, niveis de educacdo, bem como saber o niUmero de moradores por domicilio
e as relacGes de parentesco entre eles.

Perguntas Comentarios

1. Sexo:

() Masculino

() Feminino

2. Estado Civil:

() Solteiro(a)

() Casado(a)

() Separado(a) / Divorciado(a)
() Viuvo(a)

() Vivo com companheira

3. Idade:

( ) 15a20anos

()21 a30anos

( )31a40anos

( )41 a50anos
( )51 a60anos

() Acima de 60 anos

4. Qual a profisséo?

() Néo tem

() Agricultor

() Pedreiro

() Comerciante
() Vendedor

() Outra

5. Qual a escolaridade?

() Ensino Fundamental (Incompleto)
() Ensino Fundamental (Completo)

() Ensino Médio (Incompleto)
) Ensino Médio (Completo)

(
() Superior (Incompleto)
() Superior (Completo)
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Perguntas

Comentarios

6. Local de residéncia
() Agrovila

() Lote

() Povoado

() Cidade

() Outro

7. Com quem vocé mora? (multipla
escolha)

() Pais

() Cénjuge

() Filhos

() Empregados domesticos

() Outros

() Sozinho (a)

8. Qual o tipo de documento que
possui?

() Néo tem

() Identidade

() CPF

() Titulo de eleitor

() Carteira de trabalho

() Certidao de nascimento

9. O atual domicilio é:
() Proprio (quitado)

() Proprio (pagando)

() Alugado

() Cedido ou emprestado
( ) Ocupado ou invadido
() Outra condicao

10. Domicilio préximo a alguma*
area de risco?

() Sim

( ) Néo

() Né&o sabe

11. Qual a principal forma de
iluminagéo?

( ) Elétrica

() Oleo/querosene

() Gerador

( ) Néo tem

12. Como Sr.(a) considera o servico
de saude?

() Bom

() Regular

() Ruim

() Péssimo

69




Perguntas

Comentarios

13. Qual a forma de captacéo de 4gua?
() Cisterna

() Poco tubular

() Fonte

() Rio

() Poco artesiano

() Outra condicéo

14. Como Sr.(a) considera a qualidade
da agua?

() Bom

() Regular

() Ruim

() Péssimo

15. Costuma faltar &gua em seu
domicilio?

() Sim, com frequéncia

() Sim, as vezes

() Néo

16. Meios de Comunicagao
() Telefonia fixa

( ) Celular

() Correios

() Radio comunitéria

() Outros

17. Qual o valor da renda familiar total?
() Menor que um salério min.

() Um salario minimo

() Um a dois salarios minimos

() Outros

18. Recebe algum tipo de auxilio
governamental?

() Bolsa Familia

() Auxilio gas

() Bolsa Escola

() Cesta basica

() Néo ganha

() Outros

19. Recebeu algum tipo de credito? Se
sim, qual?

( ) Pronaf

() Habitacao

() Apoio

() Néo ganha

() Outros

Perguntas

Comentarios
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20. Qual o tipo de organizacédo que
existe na comunidade?

( ) Associacéo

() Cooperativa

() Grupo de trabalho

() Sindicato

() Nenhum

( ) Outros

21. Vocé j4 participou de algum curso
promovido por algum destes grupos?
() Sempre

() Néo

() Raramente

22. Vocé participa das reunides desse
grupo?

() Sempre

() Néo

() Raramente

23. Como voce avalia a atuacéo das
pessoas nesse grupo?

() Conseguem trabalhar juntas

() Confiam uma nas outras

() Conseguem um acordo quando
discutem

() Ajudam uma as outras

() Outros

*Documentac6es de comprovacado de domicilio:

(1) Escritura no cartorio de registro de imdveis; (2) Registro no cartorio civil comum; (3)
Contrato de compra e venda; (4) Recibo de gaveta; (5) Titulo de dominio; (6) Cessao/concessao
de uso; (7) Contrato de aluguel; (8) Aluguel informal no papel; (9) Autorizacdo/comodato no
papel; (10) Somente comprovante de conta de luz, &gua, telefone, impostos ou taxas; (11) Outro.
*Areas de risco:

(1) Area industrial; (2) Estrada de grande circulacio de veiculos; (3) Estrada de ferro em uso;
(4) Encosta ou area sujeita a deslizamento; (5) Esgoto a céu aberto ou valdo; (6) Lix&o ou
deposito de lixo toxico ou perigoso; (7) Rio, baia, lago, acude ou represas poluidas; (8)
Gasoduto ou oleoduto (rede ou deposito); (9) Passagem de fios de alta tensao.

*Bens durveis:

(1) Fogéo a gés e/ou elétrico; (2) Ferro elétrico de passar roupa; (3) Geladeira; (4) Freezer; (5)
TV; (6) Aparelho de video/DVD; (7) Radio; (8) Chuveiro elétrico; (9) Liquidificador; (10)
Maquina de lavar roupa; (11) Tanquinho; (12) Automovel; (13) Motocicleta; (14) Bicicleta;
(15) Canoa; (16) Barco (rabeta, voadeira); (17) Telefone fixo; (18) Celular; (19) Antena
parabdlica; (20) Computador; (21) Internet.

B) FATOR PRODUTIVO
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Objetivo: Levantar informacGes gerais sobre a cadeia produtiva dos produtores de
Manicobeira, caracteristicas e a composicdo da producdo, conhecer as condi¢bes e
beneficiamento, quantificar as produgdes, bem como saber o nimero de vendas dos produtos e

a agregacéo de valor dos mesmos.

Perguntas

Comentarios

1. Qual sua atividade principal?
() Agricultura

() Pecuaria

() Intermediario

() Extrativismo

( )Outro

2. Fatores que dificultam a producéo.
() Seca

() Excesso de chuva

() Solo

() Falta de crédito

() Pragas

( ) Outro

3. Producéo animal?
() Bovinos

() Suinos

() Caprinos

() Ovinos

() Aves
( ) Outra

4. Producdo vegetal?
() Mandioca

() Pimenta

() Horticultura

() Fruticultura

() Extrativismo

( )Outra

5. Produz algum derivado das atividades?
() Farinha

() Leite

() Ovo

() Polpas de frutas

() Maniva pré-cozida

( )Outra

6. Local de beneficiamento?
() Associacao

() Cooperativa

() Terceiros

( ) Outros
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7. Sistema de producgéo?
() Individual

() Coletivo

() Misto
( ) Outros

8. Local de comercializagdo?
() Associacao

() Cooperativa

() Feiras livres

() PNAE

() Agroindustria

( ) Outros

9. Quantas horas por semana vocé dedica a sua
principal atividade?

() 1hora

() 2hora

() 3hora

() 4hora

() Acima

10. Qual a renda mensal somente com o
beneficiamento da manigobeira?

() Menos de 1 salario

() 1a2salérios

() 3 a4 salérios

() 4 a5 salérios

() Acima de 5 salarios

11. Quanto da producédo aproximadamente €
utilizado para consumo da sua familia?
()13

()%

()23

( )1/4

() Toda producéo

12. Quanto gasta para produzir uma tonelada de
manigoba?

( ) R$300,00

() R$ 500,00

( ) R$1.000,00

( )R$ 1.500,00

() Qutros

13. Quantos quilos de folha produz uma linha ou
tarefa de manigobeira?

( ) 300kg

( ) 400kg

() 500kg

() 1.000kg
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() Outros

14. 3.2 — Uso de Insumos e Praticas Agricolas:
- Realiza gradagem?  SIM( ) NAO( )
- Faz correcdo de solo (usa calcério)?

SIM( ) NAO( )

- Usa adubo quimico? SIM( ) NAO( )
- Usa adubo organico? SIM( ) NAO( )
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ANEXO 2. Cartilha com orientac6es para o Cultivo da Espécie Manigobeira

,O?entaqoes
'.do cultlvo da
Mamgobelra
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Apresentacao

Ola amigo Agricultor Familiar!

Seja bem vindo a conhecer a cultura da
Manicobeira.

Esta € uma grande oportunidade de diversificar
asuaproducao e gerarrenda.

Nessa Cartilha vocé tera informacgdes basicas
de como plantar a Manicobeira, visando um
novo mercado na regiao. Sugiro para contribuir
com seu trabalho, aumentando a producao de
matéria prima para o beneficiamento do tipico
prato paraense: Manicoba.

O objetivo dessa cartilha é para que todos os
agricultores tenham acesso ao conhecimento
do que é Manicobeira e como maneja-la.

VAMOS NESSA!!!

Bruna Ciarini Negrao
Eng2. Agrobnoma
Mestranda PPGDRGEA/IFPA Castanhal
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Ola, me chamo Cristiano,
estou aqui para falar de algo
muito interessante a voceés,
sobre a Manigobeira! Voceés ja
ouviram falar? Nao! Entao

; vem comigo....

A Manicobeira ou manigoba, assim
conhecida no nordeste do pais, € a terceira
espécie da familia da mandioca, crescem
com facilidade onde nao ha sombreamento,
e se desenvolvem bem na maioria dos solos.
Sua principal caracteristica € a produgao de
folhas, por isso € adequada para a produgao
de manigoba.
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Historico da Manicobeira

Uma das preocupacdes do uso da Manigobeira,
para alimentacao humana ou animal, € da
presenca de acido cianidrico nas folhas.

Devido a isto, as folhas sdo cozidas por alguns
dias para que todo esse ‘veneno’ seja retirado,
sem causar danos.

Essa variedade se tornou amplamente conhecida
no Estado do Para, apés um estudo da auséncia
de folhas para a produgao de maniva pré-cozida
no Municipio de Santo Anténio do Taua, em 2008.

Com a ajuda de um técnico da EMATER Local, se
obteve informagdes do consumo da folha de
manigobeira como alimento humano, onde
obteve relatos de pessoas dos municipios de
Vigia de Nazaré e Santo Antdénio do Taua
indicando que consumiam a manig¢oba feita de
folhas da mani¢cobeira (Manihot cf.
pseudoglaziovii Pax & K. Hoffm.) eventualmente
existentes nos quintais das residéncias.

78



Em 2007, foram encontradas em uma rua
de Santo Anténio do Taua, cinco arvores de
manigobeira com mais de 15 anos de idade,
segundo a proprietaria, que serviram de
matrizes para multiplicagao vegetativa para
diversas comunidades.

A partir dai, iniciou-se um campo de mudas
experimental na Comunidade de Remeédios e
de la mudas de Manicobeira foram doadas
para algumas comunidades, onde produtores
deram inicio ao plantio. E como foi feito? E o
que vamos ver a seguir....

79



PREPARO DE AREA

Aos 30 ou 60 dias do plantio, inicia-se o preparo
de area, € necessario realizar arogagem da area
que ira receber as mudas de manigobeira e se
possivel, uma leve gradagem com trator e
arado.

PLANTIO

Se utiliza duas épocas de plantio ao ano: inicio
do periodo chuvoso (dezembro a janeiro) € no
inicio do periodo de estiagem (junho), conhecido
como plantio de “verao”. As manivas-semente
sao preparadas no tamanho de 10 cm e sao
postas a germinar em covas abertas
manualmente com enxadas
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Plantadas no espagamento de 1,0 m x 1,0 m,
totalizando 10 mil plantas por hectare. Sao
necessarios 24 feixes de ramas de manigobeira
para o plantio a fim de permitir uma boa selec¢ao
de manivas-semente.

ADUBAGCAO
A adubacao de plantio é feita na quantidade de
500 g por cova de cama de aviario.
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TRATOS CULTURAIS

A manicobeira, diferente da
mandioca, e uma cultura que
permanece no campode 5a 8
anos, dependendo do manejo.
Durante o ano, para uma boa
manutencao da cultura, que
fique livre de competicdo com plantas invasoras, sao
efetuadas trés capinas aos 3, 6 e 9 meses do plantio,
repetindo essa sequéncia nos demais anos de
cultivo.

Apoés cada colheita e operacéo de poda, € feita uma
adubacéao de cobertura com cama de aviario aplicada
a lanco ao redor da planta, na dosagem de 500 g por
planta.

COLHEITADEFOLHAS

A primeira colheita da manicobeira é feita aos 4
meses apos o plantio, repetindo-se de 40 em 40 dias,
proporcionando seis colheitas anuais. A colheita e

feita manualmente
colocando-se as folhas
diretamente em sacos de ;
polipropileno que
comportam em media 40 p
kg de folha por saco. ‘
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As podas sdo efetuadas imediatamente apds as
operacodes de colheitas das folhas, para renovagao
dos galhos e garantia de uma boa produtividade na
colheita seguinte. Essa operacao é feita com facdes
bem amolados a uma altura de ate 40 cm do solo.

Apbs, os 40 a 45 dias, as folhas estarao novamente
no ponto para colheita.

Sabe o que é legal de tudo isso?

O dinheiro que se ganha no primeiro ano de
producao € de R$ 1.949,68 por hectare e no
segundo ano, esse valor da mais lucro,
devido a manigobeira nao precisar ter tanto
cuidado quanto no inicio.
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Como trabalhar para o futuro!

‘ regional: Manigoba

"~ Investirem

novas areas )

Atender a demanda
do Mercado

Desenvolvimento do Municipio
de Santo Antdonio do Taua

12

85



Venha vocé também,
Fazer parte dessa
Cadeia de produ¢ao
da Manig¢obeira!! E
assim desenvolver
ainda mais Nnossa
Regido.
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